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1. Bevezetés

A projektmunkam témajanak Kivalasztasakor figyelembe vettem, hogy mely témak
érdekelnek, illetve allnak kozel hozzam. A nagyon sok érdekes téma koziil, nehéz is
volt szamomra a dontés, de engem személy szerint valahogy mégis ez fogott meg a
legjobban. Mint az kéztudott, a borok nagyon fontos szerepet kapnak a vendéglato

egységekben és az étkezések soran, igy engem is meglehetdsen kivancsiva tett.

Szerettem volna jobban elmélyiilni a témaban, megismerni a borokat, a helyeket,
ahol ezeket a rendkiviili finomsagokat készitik, és nem utols6 sorban nagyon

érdekelt, hogy milyen borokat ajanlunk a kiilonb6z6 fogasok mellé.

A dolgozatomban a Danubius Hotel Gellért kialakuldséval, mikddésével és persze a
Gellért Sor6z6 bemutatasaval is foglalkozni fogok. Ahhoz, hogy megbizhatd hattér
informaciokhoz jussak egy mélyinterjut készitettem a Gellért S6roz6 vezetdjével, aki

készségesen allt a rendelkezésemre.

A projektmunkdmban el6szor a Gellért szallodat fogom bemutatni, ami koztudott,
hogy egy klasszikus, régi szalloda. Majd a késGbbiekben természetesen ratérek a
Gellért sorozore is, hisz ott toltdttem a szakmai gyakorlatom és nagyon sok dolgot

lattam, tanultam ami a szakmaban nélkiil6zhetetlen.

A dolgozatomban szeretném bemutatni, hogy a borok hol jelennek meg a szallo
itallapjan, illetve, hogy a valaszték pontosan mibél tevédik Ossze. Mivel elég sok
borrol van szo, emlitést teszek mindegyikrél, dm szeretnék kiemelni par bort,

melyeket részletesebben is be kivanok mutatni.

A dolgozatomban a tovabbiakban a pincészetekre fogok ratérni, ez szamomra egy
igen izgalmas rész, ugyanis mindig nagyon érdekelt hol és hogyan késziilnek a
borok. Mi altal beszéliink szaraz, vagy éppen édes borrol, mit takar a karakterisztika,
hogyan alakulnak ezek a tulajdonsagok kiilonbozd fajtdk hazasitasa soran, és még

napestig sorolhatnam...

A késébbiekben szeretnék az altalam bdvebben kifejtett borok mellé a Gellért s6r6z6

étlapjan megjelend fogasok koziil néhanyat ajanlani.



A szakmai gyakorlatom ideje alatt volt szerencsém részt venni egy tobb napon at
tartdé rendezvényen, ami nem mas mint a Marton napi borfesztival. Az idén immar
otodik éve rendezték a Gellért Szallodaban. Ez a borfesztival tobb részbdl allt, én
azon részére szeretnék nagyobb figyelmet forditani, ami a Gellért s6r6zoben kertilt

megrendezésre.

Amikor mélyebben kezdtem ezzel a témaval foglalkozni egyre tobb kérdésemre
kaptam valaszt, amit nagyban az alapos utanajarasnak, valamint a Gellért s6r6z6
vezetdjével - Molnar Daviddal altalam készitett mélyinterji soran kapott

informacidknak koszonhetek.

Mindezek utan 6sszegzem a dolgozatot, 6sszevetem hogy miket figyeltem meg.

2. A Danubius Hotel Gellért bemutatasa

2.1.TOorténete

A vandorlasuk utdn ide érkezd
honfoglalé magyarok fiirdékultarajarol
meglehetésen keveset tudunk. Egyes
kronikak  szerint elsé  Arpad-hazi

kiralyaink korében is ismertek voltak a

budai gyogyforrasok. 1178-bol 1. keép http://www.danubiushotels.hu/szallodak-
budapest/danubius-hotel-gellert/a-gellert-
4 tortenete

betegapolassal  foglalkozo Johannita

szarmazo adatok szerint

rend koérhazat alapitott a Gellért-hegy labanal. Buda flirdokultarajanak masodik
viragkora az egyébként szomorti emlékii 150 éves torok uralom idejére esik. A

Gellért fiirdét ebben az idében Acsik Ilidzsanak, nyitott hévfiirdének nevezték.

A 19. szdzadban Sérosfiirdoként emlegetik és jo dallapotu, kellemes fiirdo- és
szalloéépliletnek tartjak. A nevét gyogyitd iszapjardl kapta, melynek mennyisége €s

tisztasaga minden budai fiird6t feliilmult, de sajnos az idok folyaman elfogyott.

1894-ben kezddédott el a Ferenc Jozsef ma Szabadsag-hid épitése, ezzel egyiitt a
Gellért tér rendezése. A Szent Gellért Szallo és Gyogyfiirdd épitését 1911-ben
kezdték el, azonban az elsé vildghaboru késleltette a munkakat. A szdzad eleji

palota-szallok  elegans, szecesszids stilusdban megépitett szallot 1918



szeptemberében nyitottdk meg. Az épiiletet Hegediis Armin, Sebestyén Artir és
Sterk lzidor tervezte, akikre Lechner Odén munkdi voltak nagy hatdssal. A
négyemeletes szalloda a megnyitaskor 176 szobabol allt. Roviddel a Szent Gellért
Szallo ¢és Gyodgyfiirdd atadasa utan 1918.oktober 31-én Kkitdrt az Oszirdzsas
forradalom, és 1919 végéig a szallodat katonai célokra vették igénybe. 1927-ben,
Sebestyén Artar tervei alapjan elkésziilt a hullamfiirdd, és ekkor adtdk at a 60 uj
szobat is. A szalloda éttermeit mar a kezdetektdl a fovaros jeles szakembereinek
adtak bérbe. 1927-t61 Gundel Karolynak itélték oda a bérleti jogokat.
Tevékenységiiknek, melyet husz éven at gyakoroltak, nagy része volt abban, hogy a
Gellért Szallo felzarkozott a vilag grand hoteljeinek soraba, és elokeld rendezvényei
Eurdpa-szerte Gjsageikkek témai lettek. Itt sziiletett meg Gundel Kéroly harom hires
étele is: a fogas Rothermere, a bakonyi gomba és a pittsburgi borjiborda. Sajnos a Il.
vilaghabora jelentds sebeket ejtett a szalloda épiiletén, a dunai oldal teljesen, a
hegyoldali rész részlegesen kiégett. Az Gjjaépités 1946-ban kezd6dott a hegyoldali
részen, majd 1957-ben elkezd6dott a dunai rész rekonstrukcidja is. 1960-ban
alakitottak at a mai képiikre a Duna termet, a Marvany termet, a Gobelin termet, a
Tea Szalont, valamint az Eszpresszot. A 70-es évekig a Gellért Szalloda reprezentalta
a magyar idegenforgalom élvonalat. A szallodaban két desszertkiilonlegesség is
hiressé valt, az egyik a szdraz gylimolcsokben bdvelkedd Posztobanyi Puding
(Gellért puding), valamint a gazdag csokoladékrémmel toltott Gellért tekercs. Ez
utobbi titkos receptjét mar sokan probaltdk utdnozni, de az igazi még mindig a
Szallodaban kostolhaté meg. ( www.danubiushotels.hu/szallodak-budapest/danubius-

hotel-gellert/a-gellert-tortenete 2015 ).
2.2. A Gellért Szalld napjainkban

A jelenlegi Gellért Szallodaban 234
szoba all a vendégek rendelkezésére,
ebbdl 13 lakosztdly, 38 superior
kétagyas, 94 standard kétagyas, 49
egyagyas fiirddszobas és 40 egyagyas

zuhanyzés szoba. a szobak részben a 2. kép http://www.danubiushotels.hu/szallodak-
szilloda Duna parti féhomlokzatan budapest/danubius-hotel-gellert/kepgaleria

helyezkednek el, balkonnal és szép dunai kilatassal rendelkeznek. A szalloda és a
gyogyfiirdd lizemeltetését ma két kiilon cég latja el, a Szalloda a Danubius Zrt.
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tulajdonaban van. A Danubius Hotels Classic Collection brand tagja, amely az
egyediilallo kornyezet és az elsdrangi kiszolgélés biztositéka. A flird6t, az uszodat és
a gyogyaszatot a Budapest Gyogyfiirdéi és Hévizei Zrt. iizemelteti, mely nemrég

fejezte be a paratlan szépségben megmaradt fiirdd rekonstrukcidjat.

A Gellért a turistdk altal leglatogatottabb ¢és legismertebb helyek kozé tartozik
Budapesten. Nagyszeri diszei az épiiletnek a Zsolnay gyar altal gyartott csempék, a

pezsgdmedence oszlopburkolati diszei és a szines majolika szobrok.
2.3. Panorama étterem

A Gellért szalloda Panorama étterme
tagas teraszaval meseszép kilatast nyhjt
a Dundra és Budapestre mely nyaron
¢lvezhetd a legjobban. Az étterem

egyarant elismert ¢és hires kivalo

konyhajarol, amely az elmilt 90 €v 3 kep http://www.danubiushotels.hu/szallodak-

legsikeresebb ételeit tizte étlapjara. Ez budapest/danubius-hotel-gellert/kepgaleria

az étterem is nagy multra tekint vissza ugyanis egykor Gundel Karoly tulajdonaban
allt akarcsak a tobbi vendéglatdo egységgel egylitt a szélloda teriiletén beliil. Az
étterem a szallo vendégeknek a hotel fél emeletén a reggeliztetd terem szintjén
konnyen megtalalhato, egyébként pedig a szélloda fiirdd feldli részérdl kozelithetd
meg a teraszon keresztil. A berendezést illetden kiillonbozd székek asztalok
talalhatoak, bent a vildgos szinek uralkodnak,mig a teraszon inkdbb a sotét
arnyalatok. A teraszon IévOknek kedveznek a hatalmas napernydk melyek
megvédenek, ha nagyon nagy hdség lenne. A terasz huzatos helyen van elhelyezve
ami azt jelenti, hogy ha héség van akkor kellemes az id6, ha viszont az iddjaras
optimalis akkor hiivosebbnek érezziik a teraszt.. Az étterem vasarnaponként gazdag
csaladi biiféasztallal var kicsiket és nagyokat él6zene kiséretében, ez az tigynevezett
Sunday Brunch ami déltél délutdin haromig tart . Az étterem tokéletes hely
rendezvények megszervezésére ugyanis 120-140 vendég ellatasara képes beleértve a

teraszt is, igy kozkedvelt hely eskiivOk szamara.



2.4. Gellért Sor6zo & Brasserie

A Gellért Sor6z6 & Brasserie egy
fiatalos kialakitasa étterem. Ezt az
éttermet egyszerinek tervezték, ami

kielégiti az arra jarok igényeit nyari

illetve téli idészakokban is. A sorozo
1927-t61 Gundel Karoly iranyitasa alatt 4. kép http://www.danubiushotels.hu/szallodak-
budapest/danubius-hotel-gellert/vendeglatas

allt mint a tobbi vendéglato egység is a

szallodaban."Gundel Karoly ugy gondolta, hogy a tobbi elegans étterem mellett ez a
s0roz6 egy jo polgari étterem lehet amit nem csak a szalloda vendégei vehetnek
igénybe, ezért épitette meg a teraszt is". A sorozé konyhajat 1960- ban épitették,
ekkor valt ténylegesen étteremmé is, amely a masodik vildghdborti utdn még
kozkedveltebb hely lett minden korosztaly szamara. A sor6z6 2015-ben egy kisebb
felgjitason esett at, mely soran a belsd tér modern atalakitasa tortént. A felujitasnak
koszonhetden a so6r6zd a szélloda fiatalos szinfoltja lett. Az Uj berendezés mellett a
kortars magyar konyha ételei korantsem szokvanyos alapanyagokbol, és 22 féle
kézmiives sor érhetd el a kedves vendégek szamara A Gellért S6r6z6 séfje, a fiatal és
kreativ Frideczky Andras, tobb neves étteremben dolgozott mar, mint a Cyrano, az
U26 és a Baldaszti's. A séf szerint fontos, hogy egyénisége legyen az ételnek dszinte,
kevés, de meghatarozo filiszerezéssel, amit nem készitenek el mindenhol. Az
étteremben a szezononként valtozd A la carte étlap mellett napi €és heti menii
ajanlatok is megtalalhatoak. A s6r6zOben meghatarozo6 pont az ebéd illetve a vacsora
idészaka, ekkor altalaban telt hazzal dolgoznak a pincérek. A benti részen
légkondiciondld egység van elhelyezve, ezzel is kellemesebbé teszik azt az idot,
amelyet a vendég itt tolt. A terasz is megujult ebben az évben, ez is fiatalosabb lett és
a  hatalmas naperny6k  itt  is biztositjdk  a  kellemes 1dot.

(http://www.gellertsorozo.hu/a-konyha/).



2.5. Gellért Eszpresszo

A Gellért Eszpresszo igazi kisértés azok
szdmara akik kedvelik a kiilonleges
kavékat, teakat illetve hazi
siiteményeket, tortadkat. Ehhez az

egységhez is tartdzik egy tagas terasz

amely nagyon csabito egy-egy nyari s gép http:/www.danubiushotels.hu/szallodak-

napon. A kavékiilonlegességeket Herendi budapest/danubius-hotel-gellert/vendeglatas

porcelanban szervirozzék ezzel is emelik a hely szinvonaldt. Délutanonként €16
zongorasz6 sz6l ami nagyon kellemessé teszi a hangulatot ¢és hozzasegiti a
vendégeket a felejthetetlen emlékek megszerzéséhez. A kévézd konnyen
megkozelithet a szallodabol és az utca feldli részrdl is. A Gellért Eszpresszoban
tejesen eltéré, hogy mikor vannak tobben vagy kevesebben hiszen egy kavézoba

akarmikor betérhet a vendég, ami ebben az esetben reggel 9-t6l este 7-ig lehetséges .
2.6. Torley Bar

A szalloda rendelkezik egy barral is,
amelyben megtaladlhatéak a 100 éves
multtal rendelkez6 Torley Pezsgd
Pincészet italai mellet, koktélok

széleskorli vélasztéka és nemzetkozi

italok is. Mivel a hall mellett taldlhatd, ¢ o v mmw.danubiushotels hu/szallodak-
ezért a sportkedveldk nagy oromére egy budapest/danubius-hotel-gellert/vendeglatas

nagyképerny0s televizio is rendelkezésre all, ahol egy ital kiséretében €lvezhetik a
kiilonbozé sporteseményeket. Ez az egység este és ¢éjszaka varja a szalloda
vendégeit, a forgalom attdl fliigg, hogy éppen hanyan szalltak meg a hotelben és azok
kozott mennyire szeretnének este egy frissitd italt elfogyasztani, kellemes zene
mellett. Emiatt a nyitva tartdsa is valtozo, hiszen a zaras a vendégek 1étszamatol és

fogyasztasatol is fligg.



3. A borok megjelenése a Gellért Sorozo itallapjan

A Gellért sorozo itallapjan a borok a masodik oldalon helyezkednek el, mivel egy
sOrozorol van szo, ezért természetesen a sorok eldnyt élveznek. Ez persze nem jelenti
azt, hogy a borok hattérbe szorulnak. Mivel a szakmai gyakorlatom alatt elég sok
id6t toltottem el a pultban és az italrendeléseket én adtam ki, megfigyeltem, hogy a
vendégek 70 %-a bort fogyaszt. Visszatérve a borok megjelenéséhez, mint mar
emlitettem a masodik oldalon jelennek meg kezdddve a fehérborokkal, melyekbol
kilenc fajta koziil valaszthatnak a vendégek. A fehér borokkal péarhuzamosan
helyezkednek el a vords borok, amelyek tapasztalataim szerint a legkedveltebbek
koz¢ tartoznak és ebbdl van a legnagyobb valaszték is, hiszen tiz fajta vorosborbol
valaszthatnak a sor6z6 vendégei. A masodik oldal aljan talalhatdéak a rosé¢ borok és
ugyanigy, vele parhuzamosan a desszert borok is megjelennek. Mindkét fajta borbol
harom-harom van. Nagyon kiilonlegesek és igen finomak. Emlitést tennék a
pezsgokrol is, amik az els6 oldal legaljan talalhatdak és 6t fajta koziil valaszthatnak a

fogyasztok.
4. A borok bemutatasa

A Dbor sz0616 erjesztésével késziilt alkoholos ital, mely mar tobb ezer évvel ezeldtt
ismert volt Foldiink kedvezd éghajlati adottsagi vidékein. A bor az eurdpai
civilizacié egyik legkorabbi alkoholos itala. Magyarorszag boros hagyomadanyai
oriasiak €s ugy tlinik, hogy a mindségi borfogyasztas is stabilan teret nyert a lakossag
korében. A szdlofajtak alapvetden vagy fehérek, vagy kékek, ez alapjaiban
meghatdrozza, hogy milyen bort lehet beldle késziteni. A fehér sz6l6bdl fehérbort
készitenek, a kéksz6lok azonban okoznak meglepetést, lehet beldliik a vorésboron

kiviil sillert, rosét, s6t fehér bort is késziteni.
4.1.A Gellért S6rozo borvalasztéka

4.1.1.Fehérborok:

Skizo Irsai 2014: Friss muskotalyos illat, 1édts, zamatos, laza szerkezetii 11,5 %-0S

alkoholtartalommal rendelkezd bor.



Etyeki Kuria White 2013: Gellért selection élénk, gylimdlesos illatu, friss savak

jellemzik, kiralylednyka és sziirkebarat parositasa, 12%-os alkoholtartalmau.

Boni Kiscsibész Sauvignon Blanc 2013: Szerbiai, Szabadkai bor, halvany sargaszold
szinli, széles spektrumi, nagyon aromas ital. Kirobban6 intenzitasti, a modern
sauvignon stilusra jellemz6 ital. Erételjes és pikans izvilaga a friss déligyimdlcs
kiilonleges savainak izével teljesedik ki, gazdag Osszetett utdize még sokaig

megmarad.

Sauska Furmint 2014: Tokaj, a "csavarzaras alap" friss, Citrusos, mentas, z6ldalmas
és nagyon-nagyon ¢lénk, életteli, tiszta illat és izharmonia jellemzi, 12,5%-0s

alkoholtartalmu.

Pannonhalmi Rajnai Rizling 2014: Illataban a frissesség a meghatarozo, amely
leginkdbb a mentalevelet idézi, kiegésziilve a szOldvirdg illatdval, citrusos izvilag,

hossza utdizt bor, 21,5%-0s alkoholtartalommal.

Leégli Chardonnay 2013: Dél-balatoni, Balatonboglari, barackos, anandszos aroma,
klasszikus, telt és gazdag, jo tartdsi bor, finom vajassaggal. Hosszl, szaraz

lecsengés, alkoholtartalma 13%.

Szepsy Furmint 2012: Tokaj-hegyalja, egyenes és szerethetd bor, mély, mézes, vajas

illat, sok gytimélcs : alma-korte, finoman tiizes €s hosszl, 14%-os alkoholtartalmu.

St. Andrea Napbor 2013: Egri, kozepes test, a részben fahordds érlelésnek
koszonhetd szép fa, friss gytimolcsjegyek és fehér virdgok, hosszl sokizli bor, 13%-

os alkoholtartalmmal.

Bako Ambrus Kéknyelti 2013: 100% kéknyelll a Badacsony bazaltjarol. Szine
halvanysarga, illatdban és izében citrusos, dsvanyos, virdgos jegyek, finom fa szép

textara, alkoholtartalma 12,5%.
4.1.2.Rosé Borok:

Konydri Rosé 2014: Merlot, kékfrankos és két cabernet Balatonlellérol. Elénk
rozsaszin, friss és sok gyiimoélcs jellemzi: szamoca, piros ribizli. Kénnyed, hatarozott

savy, finoman fanyar 12,5%-os alkoholtartalmu.
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Sebestyén Rosé 2014: Szekszardi, kékfrankos és zwiegelt hazasitds, sok fiiszer,
cseresznye ¢€s ribizli, rebarbara és ibolya, frissitd, tartalmas, hossza 11,5%-0S

alkoholtartalmu bor.

Pallfy Pinot Noir Rosé 2014: Balaton-felvidéki, Koveskali, élénk, malnas-
gylimolcsos €s behizelgd, alkoholtartalma 12,5%.

4.1.3.Voros Borok:

Kiss Gabor Rouge 2013: Villanyi, 40% merlot, 30-30% cabernet sauvignon ¢és
cabernet franc, fiiszeres-jatékos, konnyli ,am elegans 13,5%-0s alkoholtartalom

mellett.

Sebestyén Kadarka 2013: Kedves, fiiszeres kadarka, nagyobbrészt az Ivan-volgy
termésébdl, vegyes hordokban érlelve. Klasszikus szekszardi, az 6szi erd6 foldesebb

jegyeivel, 12,5%-os alkoholtartalma.

Weninger Kékfrankos 2012: Soproni, illatdban és izében hilives, filiszeres, piros
bogyos kékfrankos, gyantaval, cédrusokkal. Asvanyos, tiszta, természetes és Gszinte

bor 13% alkoholtartalommal.

Gal Tibor Pinot Noir 2012: Egri, kdzepesen testes, sotét szin, szlirke mag, fahord6 és
es6 utani erdd illata mutatkozik benne. Oszi gyiimélesok, fa, gomba és avar, 13,5%-
0s alkoholtartalm ital.

Heimann Merlot 2013: Szekszardi, ragyogd gylimoélcsosség az elédoknél
ropogdsabb, élénkebb formaban malna és erdei gylimoles keveredése, 15%-0s

alkoholtartalm.

Boni Rolls Royce Shiraz 2008: Szerbiai, Szabadkai vords bor, sotét ibolyaszin,
gazdag textlra, nagyon intenziv iz és illatvilag jellemzi. Illatdban keveredik az érett
erdei gyiimodlcs, fliszeres bors €s a babérlevél és mindezeket megtalaljuk izében is.

Lagy barsonyos ize kifinomult savassdga a sokaig tartd gylimdlcsds izben teljesedik
Ki.

Sauska Cuvée 13 2013: Villanyi, két cabernet, merlot €és syrah, felerészben hasznalt

francia hordoban, felerészben tartalyban érlelve fél éven at. Elénk, gyonyorii szin
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rubinvords, fiatalos lila karimaval. Flszeres, konnyli, mégis sokrétegli illat,
hordofiiszerek, frissen tort szines bors és piros ribizli. Izében hiivos, fiiszeres és friss,

14%-o0s alkoholtartalmau.

Szeleshat Oroszlan 2008 szekszardi voros, sura és koncentralt, dominansan cabernet
sauvignon hazasitas. Osszetett erdei gyiimdlcsos, gyogyndvényes és tolgyes aromak,
szajban nagytestll, fliszeres tobb réteg gylimolccsel. Hatarozott tanninok, lenyligd6zo

savak, komoly gyiimdlcs és jelentds érési potencidl dominal, alkoholtartalma 13,5%.

Gere Cabernet Sauvignon 2011: Villanyi, s6tétvords szinii, fas, finoman fiistos illatq,
kozepes testll, tartalmas klasszikus cabernet hosszi Ujhordds érleléssel, szederrel,
szegfliszeggel ¢és borssal, érett igen jo ivasi és hosszan szaraz bor, 14%-0s

alkoholtartalma mellett.

Kiss Gabor Code 2012: Villanyi, cabernet franc, tartalmas gazdag anyag, nagyon jo
izek, hosszl friss, testes, mégis €16, jO szOvetll nagy bor, szaritdé véggel, 15%-0s

alkoholtartalommal.
4.1.4.Desszert Borok:

Thummerer Egri Muskotdly 2012: Edes bor, nagyon illatos, alacsonyabb alkohollal,
sok természetes maradékcukorral, vidam, 1iditd, a sz6l6fajta elsddleges jegyeivel,

11%-o0s alkoholtartalmn.

Oremus Edes Szamorodni 2010: Tokaj- hegyaljai, halvanysarga szinti, viddm eziistos
reflexekkel, hihetetlen fliszeresség, hibatlan sav-cukor egyenstly, hosszt, krémes,

citrusos-mézes zamatok, 12%-os alkoholtartalom jellemzi.

Oremus 3 Puttonyos Aszu 2008: Szép, érett halvany aranyld szin, tomény illat, méz,
édes sz010, gazdag iz, friss sz616, mazsola, fehérhusu barack. Csiklandoz6 savu, hars,
furmint, muskotaly €és zéta hazasitas 2-3 éves zempléni tolgyben 30 honapig érlelve,

12%-o0s alkoholtartalmu.

Mivel nagyon sok bor van, ugy gondoltam, hogy minden fajtabdl kiemelek egyet-

egyet, amit bévebben kifejtek, illetve az azokat elallitd pincészeteket is bemutatom.
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5. St. Andrea Napbor

e ey

Osszetett, ugyanakkor friss gylimolesos illatd hdazasitott egri
fehérbor. Karakterét a felsejld fahordos érlelés is gazdagitja.
Zamata igy sokrétli, kedves, lendiiletes és hosszu, melynek végén

kellemes asvanyossag is feltinik. A bort alkoto tételek 60%-a

tartalyban és 40%-a horddban erjedtek.

NAPBOR

Osszetétele: 20% Olaszrizling, 20% Harslevelii, 20% Sauvignon
Blanc, 17% Leanyka, 8% Chardonnay, 5% Rajnai Rizling, 5%

STANDREA
TR (501000 308

Pinot Blanc, 3% Tramini és 2% Viognier. Savtartalom: 5,70 g/l.
Alkoholtartalom: 13,50%. Extrakt-tartalom:20,60 g/I. PH: 3,30. 7. kép
http://standrea.co

m
A bordsz: "Lorincz Gyorgy azon kevesek kozé tartozik, akit

mindenki kedvel, mert finom és kedves ember, harménidban ¢él feleségével,
Andreaval, a négy gyerekkel és képes harmoniat teremteni a boraiban is. Eredeti,
nagyon finom és modern, ugyanakkor egries (mindig sz€p savtérképi, atlatszo, telten
sem lekvaros, sokszor dsvanyos €s intenziv) borait a fogyasztok és a szakma egyarant

magasra értékeli".(http://standrea.com/hu/tortenet/ ).

Az Egri Borvidék: Magyarorszag északkeleti részén, a Biikk hegység 1abanal tertil el.
5340 hektar, 62 szdlofajta. Az évszazadok soran mind a fehérsz616, mind a kékszo16
termelése is elterjedt. A borvidék két kiemelt, eredetvédelemmel ellatott bora az Egri
Csillag és az Egri Bikavér. Eghajlati adottsagai alapjan inkabb hiivosebb borvidék,
mely természetesen tetten érhetd az itt termelt borok karakterében is ugy, mint
izgalmas savak, gazdag aromdk, nem tlz6 tanninok és elegancia. A termdtalaj igen
Osszetett és valtozatos. Meghataroz6 a vulkani eredetli riolit-tufa altalaj melyet
els6sorban igen kotott, mély, gazdag agyagtartalmi barna talaj borit. De vannak

olyan term6helyek ahol megjelenik a mész, a pala, a zeolit, a marga és a homokk® is.

Kronologia: 1999-ben egy hazilag készitett borral beneveztek egy borversenyre
amihez kellett egy név, mely kifejez0, szeretetteljes és nemes, azaz a borhoz ill. St.
Andrea lett, a bor pedig aranyérmes lett. Ekkor alakult meg kis, csaladi pince, az

elsd borok a tapasztalds keretében sziilettek. Zweigelt, Kékfrankos, Bikavér, stb.
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2000-ben a masodik évjarat megfontoltabb, tudatosabb, mely mar Bordeaux-ban is
eredményes Cabernet franc, bronz. a Mereng6 pedig Pannon-csucsbor lett. 2001-ben
nehéz évjarat, a kihivas nagy volt és talan szokatlan, mig a mindség felemas, &m a
fehér bort a Chardonnay du Monde ¢és Bordeaux is elismerte.2002-ben elkezdték a
szOlobirtok épitését és a szoldtelepitéseket. Az évjarat nagyon jO volt amelybdl
szliletet a Chardonnay du Monde eziistérmes fehér bora, a Merengd 2002 pedig az V.
Pannon Bormustra cstucsbor lett.2003-ban 1;j iiltetvényeket telepitettek a Ferenc-
hegyen és a Pap-tagon. A Kovasz6 Chardonnay 2003 Bordeaux-i Eziist érmet, a
Napbor 2003 pedig Bronz érmet hozott. 2004-ben bemutattak a vilagon el6szor a
megtermelt Egri bikavér superior bort, a 2002-es Merengdt. A pince Osszejott, a
koncepcid késznek tlint, a borok pedig életrevaldak. 2005-ben a sziiret hiivosen
elegans volt, és feladta a leckét, végiil a St. Andrea SzOl6birtok Magyarorszag
harmadik legkedveltebb boraszata elismerést kapta meg a Borbardt magazintol.
2006.ban Lorincz Gyorgy lett " Az év kedvelt borasza kdzonségdij 2006" dijazottja.
Uj tarsakkal és két "grand cru" terméhellyel az egri Nagy- Eged-hegy és demjéni
Hangécs diilékben. Az év végén St. Andrea SzOlobirtok a Borbarat magazintol
megkapta Magyarorszag legkedveltebb bordszata elismerést,Lorincz Gyorgy pedig
Lengyelorszagban " Az év Embere 2006" dijat vette at. 2008-ban elkezd6dott a
Nagy. Eged-hegy telepitése, a Pannon Bormustran az Aldas 2006 a legjobb
bikavérnek jaré Gal Tibor dijat kapta meg. 2009-ben Sziiz Méria szobor keriilt a
Nagy- Eged-hegyre, a 2007-es évjaratbol megjelent az elsé dilés egri Bikavér a
Demjéni Hangécs diilordl, majd elkezdték palackozni az egri fehérbort az Egerszolati
Boldogsagos diilérél. Ugyanebben az évben a Magyar Borakadémia a St. Andrea
boraszanak, Lérincz Gydrgynek adoméanyozta az Ev Bortermeldje cimet. 2010-ben a
Merengd Egri Bikavér superior 2008 a benelux allamokban az Ev Vérosbora Dijat
kapta a 30 euro folotti borszakiizlet kategoriaban, az Orokké 2008 az Ev Gasztro
fehérbora lett ugyanitt. A Boldogsagos diildben Furmintot és Héarsleveliit iiltettek.
2011-ben a termeldhelyet kifejez6, finom borkarakter elérése érdekében egyre
nagyobb hangsulyt kezdtek el forditani az organikus szél6termelésre is. Ugyanebben
az évben a St Andrea szdlObirtoknak itélte a Prestige Reserve Club a legnagyobb
presztizsli magyar boraszatnak szant Prestige Award 2011 dijat. Az évjarat nagyon
aszalyos ¢és meleg de ennek ellenére bemutattdk a 2008-as Valoban méltot a Nagy-
Eged-hegyrél. 2012-ben a XIII. Pannon Bormustran a 2009-es évjarata Aldas és

Hangacs bikavéreket bevalasztottak a pannon csticsborok kézé. 2013-ban a Napbor
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Egri Csillag 2011 Eziistérmet kapott az USA-ban, Loérincz Gyorgy a Magyar
Koztarsasdgi Erdemrend Tisztkeresztje elismerés mellett az Ev gasztro borasza
kitlinteté cimet is atvehette.2014-ben Furmint vesszoket iiltettiink a Kis- Egedre, a
Napbor Egri Csillag 2012 Aranyérem clismerést kapott Bordeaux-ban. és harom Egri
bikavér bor kapott Medaillon d' Oroklevelet a Prestige reserve clubtol: Merengd Egri
Bikavér superior 2011, Hangéacs Egri bikavér superior 2011, Mythos egri bikavér
superior 2009. A Borigo magazin a St. Andrea széldbirtokot bevalasztotta az utdbbi

évtized TOP10 boraszatai kozé.( http://standrea.com/hu/tortenet/ )
6.Konyari Rosé

Ez a bor egy rendkiviili meleg évnek kdszonhetden kdzepesen testes,
gazdag. A rosét finom tannin, mély szin és rengetek érett piros
bogyods gylimdlcs jellemzi. Az érett gylimdlcsok a szép test és az

tideség harmoniaja.

Osszetétele: Ez a bor négy fajta sz616bodl tevédik dssze, ami nem mas,

mint merlot, kékfrankos, €s két fajta cabernet Balatonlellérdl, azonban

még tobbféle piros bogyos gylimolesoket is talalunk benne, mint a

szamoca, piros ribizli és cseresznye is. Ezen 0sszetevOkbdl lett egy =

konnyed, hatarozott savu, finoman fanyar rose bor, aminek az

<

8. kép
http://www.kony

Konydri Pincészet: A Konyari pincészet a Dél-Balaton talan ari.hu/index.php
/hu/boraink

alkoholtartalma 12,5%.

legismertebb  boraszata. Jelenleg 38  hektaros teriileten

gazdalkodnak, ¢és évente koriilbelill 230 ezer palackot forgalmaznak. A
Balatonlellétél délre taldlhatdé dombok ( Kishegy, Oreghegy- vagy Szarhegy,
Banomhegy, Janoshegy, Sinai-hegy ) lancolatanak legszebb fekvést diiloit forgatjak
ujra mivelés ald. Ezek a teriiletek mind kivételes adottsagti termoéhelyek, magas
mésztartalmu, helyenként kével és agyaggal kevert 10sz0s talaju, napsiitotte, meleg
domboldalak 150-250 m tengerszint feletti magassagon. A fajtadsszetételben a
kéksz6l6 dominal, ahol a hungarikumok ¢és a vilagfajtak mellett az elmult szazadok

hires borait ad6 fajtaszelekciot is szeretnének l1étrehozni.
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Bordszat: A pincészet
gravitacios
szolofeldolgozast

alkalmaz. A gravity flow

technolédgia 1ényege, hogy
a szOl6t  maximalisan 9. kép http://www.konyari.hu/index.php/hu/

kimélve, azaz a sajat

sulyanal fogva, szivattyazas nélkiil megy végig a feldolgozasi folyamaton. A birtok
egyik ¢ékkove az 1757-ben, Bar6 Majthényi Gyorgy altal épittetett, gyonyori
téglaboltozata pince, ahol most barrique horddékban érnek a kiilonlegesebb Konyari
borok.

A Konydri Pincészet két generacios csaladi vallalkozasként miikodik, két pillére a
két kivaldo borasz, Konyari Janos és fia, Konyari Daniel. Konyari Janos a
Balatonboglari Allami Gazdasagnal dolgozva 1974-t3] elébb miiszakvezetd, késébb
foborasz volt egészen a 90-es évekig. A rendszervaltdskor Garamvari Vencellel
megalapitotta a St. Donatus Pincészetet, amelynek 2004-ig volt a fOborésza,
ligyvezetd igazgatdja. Ezzel parhuzamosan 2000-t61 miikodtette a csaladi pincészetét
IS, s hogy dinamikus életszemléletr6l adjon jelet, Radon beinditotta az Ikon nevii
boraszatat is. Boraszként dolgozott Ausztraliaban és Dél Afrikaban is. 2008-ban
kapta meg az Ev Bortermeldje cimet, holott mar az 1990-es évek elején a legelsok
kozott jelent meg a hazai piacon mindségi palackozott boraival, 1990-es évjarat
Cabernet Sauvignonja példaul elnyerte a Foodapest-VinAgora nagyaranyat. Konyari
Janos volt az els§ Magyarorszagon, aki a barrique-hordds érlelést alkalmazta, és az 6
nevéhez fiizddik az a fontos tett is, hogy bizonysagat adta a kékszolé indokolt
jelenlétének a Balaton déli partjan. A csaladi boraszatot jelenleg immar jorészt fia, a
2009-ben az Ev Fiatal Boraszanak valasztott Déniel viszi. Daniel a kertészeti
egyetemen 2000-ben a szakdolgozatat a barrique hordos érlelésbél irta, majd elindult
vilagot latni és tanulni. Bejarta a fél borvilagot: Dél-Afrikdban, Napa Valley-ben és
Uj-Zélandon dolgozott kiilonféle boraszatokban.
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Ultetvények:

Hagyomanyos €s
vilagfajtak egyarant
helyet kapnak a

borkinalatukban, a
vorosek koziil a cabernet 10. kép http://www.konyari.hu/index.php/hu/

sauvignon, a cabernet

franc, a kékfrankos, a syrah, a malbec. A fehérek koziil a sauvignon blanc, a
chardonnay, az olaszrizling, a harsleveld, a furmint, zenit, semillon és zoldveltelini.
S6t néhany régi, kdzépkori magyar fajta kisérleti jelleggel: a csomorika €s gohér.
Mint mér emlitettem az iltetvények a kornyék legjobb fekvéseiben taldlhatdak.

Diilék: Kishegy, Oreg- vagy Szarhegy, Janoshegy, Sinai hegy, Radi hegy.

Torténete: Ezen a vidéken a sz6ldmiivelés és borkészités hagyomanya 800 éves
multra tekint vissza. A Kishegyet egykori nevén Zaharegi azaz Szarhegy és vidékét 1.
Andras adomanyozta a Tihanyi Apatsagnak, amit azt az 1055-ben kelt alapitélevél

tanusitja.

Az Arpad korban két telepiilés, Egyhazasgamas és Algamas lakosai éltek itt. Az
1211-es Osszeiras szerint népei foldmiivesek €s lovas jobbagyok voltak, valamint mar
akkor ¢lt itt két sz6lémiiveld csalad: Elos fia Kardcsin és fiai Hagyod és Damas,
valamint Gebe és fia Maradék. A Tihanyi Apatsagnak ekkor a maga 58 hazaval
mintegy 380 I¢lek - Gamas volt a leglakottabb, legnépesebb birtoka. A helyi
nemesek as az apatsag kozott 1398-t61 1417-ig tartd, csaknem 20-évig huzodo, a
tulajdonviszonyokat targyaldo Ugynevezett gamasi per is azt bizonyitja, hogy a
kornyék kivételes adottsdgu teriilet. A torok hodoltsag alatt a két telepiilés
elnéptelenedett, majd Kishegy- sz616 az 1700-as évektdl valt ismét hires bortermd
vidékke. Lelle pecsétje ( Sigillum Loliense ) 1760-bol a mar akkoriban is miikodd
helyi borkészités hagyomanyaira utal. A szdzad kozepén épittette Baré Majthényi
Gyorgy a barokk stilusi Szent Donét kdpolnat, valamint tdszomszédsagaban a
préshazat az alatta huzodo, gyonyort téglaboltozatu pincével. Az 1815-6s Canonica
Visitatio szerint a teriilet birtokosa Grof Széchenyi Istvan édesapja, Grof Széchenyi
Ferenc volt. Csaladi cimeriik ma is megtalalhat6 a képolna faldban. A XIX. szazad

végén Grof Szalay Istvan vordsborai tették Eurdpa hirivé a vidéket. A régi pince
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1880 augusztusaban érdekes politikai esemény szinterévé valt. Tortént ugyanis, hogy
Somogy, Zala, Veszprém ¢és Fejér Varmegye hazafias érzelmi nemesei két napos,
szikraz6 szonoklatokkal tlizdelt vita utan kikialtottdk az Osztrak- Magyar
Monarchiatol fiiggetlen Lelle Koztarsasagot. Késébb a hatésagok hajlandoak voltak
az esetet a tiizes lellei vorosbornak tulajdonitani. Ez a torténelmi taj és a préshaz ad
otthont a Konyari Pincének. A XVIIIL szdzadi pincében érlelik kis tolgyfahordoban
voOrdsboraikat és a hegy labanal épilt fel gravitacios moédon miikodd pincészetiik.

(http://www.konyari.hu ).

7. Sebestyén Kadarka

A borvidék tradiciondlis fajtija, melynek bora altaldban rubint-
piros arnyalatd. Az oOreg tOkérdl sziiretelt szO0lobdl a kivalo
évjaratokban hosszan ¢érlelheto, flszeres illatvilagu,

cserzdanyagban nem tl hangsulyos bor

Osszetétele: Ez a voroshor fele P9-es klon termése, fele meg az
oreg lltetvényrdl jott, vegyes tokékrol. Klasszikus maddon
feldolgozva, kadban erjesztve, 600 literes fahordoban 14 hénapon

at érlelve késziilt Nagyon érett gylimoles, dohdny és bazsalikom

jellemzi, és 12,5% 0s alkoholtartalommal rendelkezik.

Sebestyén Pincészet: A Sebestyén Pincét 1998-ban alapitotta a  11. kép

. , , ) } . . http://sebestyen-
Sebestyén csalad, Magyarorszdg egyik legjobb klimatikus gzekszard.hu/bo

adottsdgokkal rendelkezd termdhelyén, a Szekszardon taldlhato raink/

Ivan- volgyben. A Szekszardi Torténelmi Borvidéken a széldtermesztés kulturdja
egészen a romai korig vezethetd vissza. Valtozatos fajtaszerkezetii vidék, ami
jelmondataban is tiikr6z8dik: " Varietas delectat " ami az jelenti, hogy a
valtozatossag gyonyorkodtet. Nagyon jol érzik magukat e tajon a fehér és a kékszolo

fajtak, a hungarikumok és a jol ismert vildgfajtak egyarant. Ez a valtozatossag a
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borokban is megmutatkozik a fajtaboraik: a Kékfrankos, Kadarka, Zweigelt, Merlot,
Cabernet, Sagrantino ¢és a Cserszegi Fliszeres. A boraszat termdteriileteit
folyamatosan bdévitik , 2013-t6] 12,5 hektaron termesztenek szOlot €s szigoru
hozamkorlatozas mellett mintegy 8-10 hektarrdl véasarolnak valogatott termést. A
kézi sziiretig a szOlofiirtok tobbszori valogatason esnek at, hogy a lehetd legjobb
mindséget kapjak, ezt kovetden a feldolgozast is a legkiméletesebben végzik. Az
erjesztés soran a tradicionalis eljarasokat 6tvozik a modern technologiakkal, az azt
kovetd érlelés 0j és régi tolgyfahordokban torténik. Az igy kiérlelt bort, lehetoség
szerint, egy tételben palackozzak, garantalva, hogy adott tételen beliil a palackok
tartalma azonos mindségi legyen. A Sebestyén Pincészet évente koriilbeliil 60.000

palack bor készit. (http://sebestyen-szekszard.hu ).

8. Szeleshat Oroszlan

Ez egy stirli és koncentralt, dominansan cabernet sauvignon hazasitas .
Osszetett erdei gyiimdlcsds, gyogyndvényes és tolgyes aromak,
szajban nagytestl, fiiszeres tobb réteg gylimolccsel. Hatarozott
tanninok, lenylig6zé savak, komoly gyilimolcs és jelentds érési

potencial. Alkoholtartalma 13,57%.

Szeleshdt Pincészet: A birtok kizarolag csaladi tulajdonban van.
Tertilete 55 hektar,amelybdl jelenleg 40 hektar a sz616. A csalad tobb
mint 50 tulajdonostol vasarolta meg kisebb parcellanként. A Szeleshat
Szolobirtok elsd tokéit 2001 Oszén telepitették, amelyet tovabbi
parcellakkal bdvitettek 2004, 2008, 2011 és 2013-ban. A birtok {6

fajtai a Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Kékfrankos, 1o kép
http://szeleshat.
hu/index.php/sze

simogatd keleti szélr6l kapta. A talaja magas mésztartalma,mély ';Sh/at' duct/s
or/proauct/o-

rétegli, pordzus 10sz, melyben a mészkivalasok kisebb-nagyobb oroszlan

Syrah, Pinot Noir és a Kadarka. A birtok a nevét a dombot mindig

gombokké, 16szbabakka alltak Ossze. Ahol a vordsagyag és a 10sz

keveredik, ott alakul ki a hires szekszardi vorosfold. Ez boritja a Szeleshat dilo felét.
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A birtok a szekszardi borvidék kozépsé részén helyezkedik el , 180 méteres
tengerszint feletti magassaggal. Kézzel szedett valogatott flirtoket lebogydzzak és
nyitott kadakban kiméletes korfejtéssel, kontrollalt homérsékleten erjesztik. A
sziiretet kovetd 10-12 nap utan préselik, a tartdlyban tortént almasavbontas ¢€s fejtés
utan kis tolgyfahordokban érlelik. A pincék a Gubachegybe vajt tobbszdz éves
pincejaratokbdl lettek kialakitva, ahol a hordok optimalis klimajat a pincepenész is

igazolja.

A Termdohely Legenddja: A Szeleshati
"terroir" korabban jol ismert €s biliszke
Szekszardi borvidék kdzepén
helyezkedik el, ami 25km hosszan teriil
el a Duna nyugati oldaldn, Budapesttdl
délre, 140-165km  tavolsagra. A

torténelem Oriasi hatassal volt az itt €16 13, kep nttp://szeleshat.hu/

emberekre. Kétezer évre visszamendleg

a kezdetekben a keltak foglalkoztak itt szOlétermesztéssel, borkészitéssel. Az elsd
irasos emlékek a Romai 1dokbdl szarmaznak amikor, a Romai hadiut (Limes ) éppen
a szOl6hegy alatt futott és jelentette a birodalom keleti hatarat. A bortermelés
folyamatos volt a kozépkorban, Bencés szerzetesek dolgoztak a sz6lékben és még a
torok hodoltsag idejében is ez volt az egyik f6 bevételi forrasa a helyi lakosoknak.
Késobb a Habsburgok vették at a széldbirtokokat, és ennek bevételeibdl a hires Bécsi
akadémia, a "Collegium Theresianum" miikddését finanszirozta. A mult évszazadban
zajlo két vilaghaborut mindent felforgatott. A sz6él6birtokok kicsi parcellakra
daraboltak fel és a teriilet tulajdonjoga is valtozott legalabb 6-7 alkalommal. A
masodik vilaghaboru ideje alatt, még a
filoxéra vész elott dltetett utolso
sz6l6tokék is kipusztultak, melyeket
egész odaig vegyszerekkel védték.
1946-ban a  német  szarmazasu

bortermeldk  zomét  kitelepitették

Németorszagba, és a nagy torténelmi
] 14. kép http://szeleshat.hu/
mualt majdnem feledésbe mertilt.
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Egyedil a borospincék hatalmas szdma O&rzi és emlékeztet benniinket.

(http://szeleshat.hu/ ).

9.0remus 3 puttonyos aszu _1

Ez a desszertbor a kedvenc borom, hihetetleniil aromas és nagyon
finom, gyonyorli halvany aranylo szin, tomény illat, méz, édes sz616
jellemzi. Az ize nagyon gazdag, friss sz616, mazsola, fehérhusu barack
jelenik meg benne. Csiklandoz6 savu hars, furmint, muskotaly és zéta
hazasitds 2-3 éves zempléni tolgyben 30 honapig érlelve.

Alkoholtartalma 12%.

14, kép
https://www.bor
tarsasag.hu

A Tokaj-hegyaljai Borvidék: A borvidék 87 km hosszisagban és 3-4 km
sz¢élességben foglal helyet 5500 hektarnyi teriileten, harom jellegzetes hegy, az
abatjszantoi és a satoraljatijhelyi Sator-hegy, valamint a tokaji Kopasz-hegy kozotti
haromszogben, 28 telepiilés hataraban. A Tokaj-hegyaljai borvidék zart térség, ami
azt jelenti, hogy ide mas teriiletrdl szarmazoé sz6l6t, mustot, bort- palackozott borok
kivételével- behozni nem szabad. Ezzel a borvidék borai,borkiilonlegességei fokozott
védelemben részesiilnek. A talaja foként riolitbol, andezitbol és ezek tufaibol 1étrejott
vulkani takarén barna erdétalajok alakultak ki. A borvidék talajanak dontd része
erdsen kotott agyag, sok helyen koves, nehezen miivelhetd nyirok. Ezek a talajok
viszont nyaron a mélyebb rétegekben nem szaradnak ki, ezért a rajtuk levd
iltetvények jol tirik az aszalyt. A
térség kis részén, a tokaji Kopasz-hegy
nyulvanyain  l9sztakaré  taldlhato.
Eghajlata kontinentalis jellegii, makro-

¢s  mikroklimaja az  optimalis

fekvesben- amely deli, délnyugati, 15 kép http:/bor.mandiner.hu/

kedvez6 tenyészfeltételeket biztosit a
szOloének. Az 6sz hossza, napfényes, a reggelek pardsak, a kodos napok szama

oktober végén a legnagyobb, a nyar meleg és csapadékos. Ez a sajatsagos éghajlat
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kedvez a nemes rothadésnak, a Botrytis cinerea jotékony fertézésének. A csapadék
éves mennyisége 550-580 mm, az évi kozéphdméerséklet 10,6 C, a napsiitéses orak
szama 1900. Az éghajlati adottsagok sajnos nem minden évjaratban biztositjdk az
aszusodashoz sziikséges feltételeket. A zart borvidéken 6t szdlofajta termesztése
engedélyezett: Furmint: A borvidék 50 szazalékat kitevd jellegzetes magyar
szOl6fajta, botermd. Fiirtje kozépnagy, bogyoi nagyok, vastag héjaak, késon érik, jol
aszusodik, boranak sav- és extrakt tartalma nagy, illata kdzepes, zamata karakteres.
Harslevelii: 30 szazalékos aranyban taldlhato meg a térségben, botermd. Fiirtje
nagy.,hosszu, bogyoi kozepesek, vékony héjuak, késéi érésti, jol aszusodik. Bora

nagy sav-és extrakt tartalmu, finom harsmézillattal, és zamattal.

Sarga muskotaly: TermoOképessége kozepes, flirtje kozépnagy, bogyohéja vastag.
Rendkiviil illatos és zamatos, 15 szdzalékban termesztett sz616fajta. Zéta:A Bouvier
¢s a Furmint keresztezésébol jott 1étre, flirtje kicsi, vékony bogyohéju. Koran érik,

aszusodik,cukortartalma nagy ,illatos fajta.

Koveérszolo: Jelenleg nem termesztik széles korben a borvidéken, pedig egy
hagyomanyos fajtarol van szd. Kései érésii, de egy- két héttel megeldzi a féfajtakat,
nagyon joOl aszusodik, az iltetvény fekvése viszont rendkiviil érzékeny. Kedvezd
1dd6jaras esetén a nagy, hosszikas bogydi miatt az asziszemek szedése gyors és
nagyon hatékony. Aszibogyoinak stlya akar haromszorosa lehet a Furminténak.

Bora behizelgd, savtartalma finom 6sszetételt mutat.
10. Marton napi borfesztival

Nagyon szerencsésnek érezhetem magam, ugyanis a gyakorlati idém alatt
megrendezésre keriilt a Gellért Szallodaban az V. Marton napi liba és borfesztival.
Ez a rendezvény 4 napon keresztiil tartott, rengeteg programmal, borkdstolassal,
sorkurzussal, libavacsoraval és fellépokkel. En a Gellért Sorozében torténtekrdl
szeretnék leginkabb emlitést tenni, ugyanis annak személyes szemtanuja Vvoltam,
illetve rdm 1is sok feladatot biztak a kivitelezés bizonyos részeibdl. Az
elokésziileteket mar kedden elkezdtiik, hiszen nagyon sok feladat vart rank.
Poharakat bekésziteni, megfelelé mennyiségli és fajtaju italkészlet kialakitasa,
egyszoval atrendezni szinte az egész 1étesitményt, ¢s mindezek mellett természetesen

a sor6z6 minden nap nyitva volt a kiilsd, éppen arra jaré vendégek részére, ugyan
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csak roviditett nyitva tartassal, de rendelkezésre allt. Ez a rendezvény nemcsak a
borkedvelok részére volt tokéletes, hanem a sorokkel szimpatizaloknak is
kedveskedett, ugyanis a nulladik napon megrendezésre keriilt a sorkurzus és a
sorvacsora, de ezt a kés6bbickben napokra lebontva is ki fogom fejteni. A négy
napos fesztival ideje alatt a Gellért szalloban minddsszesen kozel 3500 ember fordult
meg, ebbdl mintegy 250 6 vehetett részt a Gellért sor6zoben megrendezett sor és

borvacsoran.

Sorkurzus, sorvacsora ( csiitortok ). Ez
a rendezvény ugy nézett ki, hogy a
sorvacsordhoz ~ megvasarolt jegyhez
automatikusan jart a sorkurzuson vald
részvétel. Akiknek csak a kiilonleges

sOrok kostolasa, megismerése volt a cél,

természetesen valthattak csak sorkurzus

. . . _ 16. kép
jegyet is. A rendezvény 18:30- kor https://www.facebook.com/GellertSorozoBrasse

kezdédstt, 6 féle sort lehetett kostolni és ¢/7fref=ts
mindezek mellet, Katona Csaba torténész mesélt a sor eredetérdl, szarmazasarol, és

sok mas érdekes dologrdl a sorrel kapcsolatban.

Cseh soroket lehetett kostolni. Az els6 sor a Holba Prémium volt, ami egy vilagos
prémium cseh sor, 5,2%-0s alkoholtartalommal. Csehorszagban ez a sor kapta a
legtobb elismerést, kiegyenstlyozott izvilaga a kevésbé keserti sorok kedveldinek
nyujt élvezetet. A kovetkez6 sor Holba Polotmavy névre hallgat, ami egy félbarna
cseh sor 4,7%-os alkoholtartalmu, kdzepesen testes, a keserii iz el6tt kissé fiiszeres
izzel lepi meg a fogyasztoit. A Cerna Hora Velen sziretlen buzasor kovetkezett
4,8%-os alkoholtartalmu, mérsékelten tartds habbal, melynek illata hamisithatatlanul
buzas volt. [zét tekintve leginkabb édeskés, mézes, élesztés hatasu, és viszonylag
kevés szénsavtartalmanak koszonhet6en jol cstiszos sor. Litovel Dark barna sor volt a
soron kovetkezd, 4.5%-os alkoholtartalmu, barna lager tipust sor, érdekes, a
karamell ¢s kavé jegyeivel, kozepesen testes. Permon kovetkezett ami egy IPA (
India Pale Ale ) 5,7%-os visszafogott angol komlos sor.A Cerna Hora Kvasar volt az
utols6 sor a kostoltatas sordn, ami szintén egy vildgos sor, alkoholtartalma 5,7%-0s,

nagy hab és aranysarga szin jellemzi, erét sugarzo, kiegyensulyozott, félig fermentalt
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cseh sor, aminek karakterében jol megférnek a keser(i és a kissé¢ mézes izjegyek. A
sorkurzust kovetéen 20:00-kor kezdddott a sorvacsora, melynek fogasait Paul
Miziner skot mesterszakacs, illetve a Gellért sor6z0 séfje Frideczky Andrés
készitették. Egy 4 fogasos skdt-magyar sdrvacsora, kézmiives skot- magyar sorokkel,

udvozld sorkoktélokkal.

1. Chicken & Goose:- csirkemaj, libamaj, soros hagymalekvar és skot zsemle. Hozza
jott egy 4,2%-os alkoholtartalmu Belhaven Robert Burns-Ale sor. (Paul Mizener).

2. Malacpofa krémleves: -sorben pacolt pofahts, varganya, karotta, snidling,
tejfolhab és hozza egy 5,4%-os alkoholtartalmt Bigfoot Gerardo félbarna btizasor.
(Frideczky Andras)

3. Haggis & Tatties:- skot birkamajas hurka, kardrépas burgonyapiiré,
barnacsiperkés sormartds a hozza ill6 sor meg Belhaven Twieted Thistle- IPA, 5,3%-

os alkoholtartalommal. (Paul Mizener)

4.Fekete sor pite:-mogyorémousse, sorhab, fekete sorsorbet és Bors Sherwood- stout

6,5%-0s alkoholtartalm sor jart hozza. (Frideczky Andras )
5. Belhaven Fruit Beer-el késziilt kézmiives bon-bon.

A sorvacsoran az én feladatom a vendégek fogadasa, asztalukhoz vald kisérete,

illetve a pultban levo feladatok elvégzése, sorok kiadasa volt.

Libavacsora (péntek-szombat): Ez a
vacsora nagyon érdekes volt. 5 Etterem
5 fliszer volt a neve , ugyanis a magyar
kortars gasztrondomia legjobb séfjeinek

Osszefogasaval szenzacids meniit hoztak

Ossze. Ennek Iényege, hogy Ot étterem

ot séfje valasztott egy-egy fiiszert, amit 17, kep

https://www.facebook.com/GellertSorozoBrasse

hozzaadott a fogasahoz, ezert a fliszer ;¢ s

volt a fészerepld az ételekben. Ezekhez
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a fogasokhoz Németh Agnes a VinCe magazin fészerkesztSje és a VinCe Budapest

foszervezdje személyesen ajanlott kiilonleges borokat.

1. Citromverbénas libamdj: liba chips, torma, zoldalma, hazi kenyér. Ezt a fogast
Mizsei Janos a Mak Bisztro séfje készitette, ehhez jott egy kiilonleges palackozast
limitalt kiadasu Kreinbacher Classic Brut Magnum ( 85% furmint,15% chardonnay )

pezsgd Somlobol.

2. Zoldkorianderes libaleves: Konfitalt libaravioli, savanyitott mogyordéhagyma,
libamajkockak, libazsirban fott tojas. Ezt a fogast Mogyoroési Gabor a Laci Konyha
séfje készitette, amelyhez egy Bdjt Egri csillag (sauvignon blanc, muskotdly,
olaszrizling és ledanyka ) 2014-es évjaratu fehér bort ajanlott Egerbol.

3.Lestyanos libaszarnyté: porc, finomfézelék, porkoltredukcié. Ezt a fogést
Frideczky Andras a Gellért Sor6z6 séfje készitette, amihez egy Sauska Rosé

(kékfrankos és syrah) 2014-es évjarata rosé bort kinaltak Villanybol.

4. Csomboros libahussal toltott kdaposzta: tejfolos salatasziv, "libabor ropogos",
fiistos paprikajuss. Eme fogast Bicsar Attila az Alabardos Etterem séfje készitette el,
ehhez egy Rdcz Miklos Tamas Cabernet Franc 2012-es évjarati szaraz vorGsbort

fogyaszthattak Villanybol.

5.Levendulas szokecsokoladé mousse:
fliszeres kaldcs, kamilla, kokény, vadkorte.
Ezt a rendkiviil finom desszertet Gyurik
Gabor a Viator Apatsagi Etterem és Borbar

séfje alkotta, amihez jol illett a Gilvesy

Rajnai Rizling 2013-as évjarata fehérbor

Badacsonybol. 18. kép
https://www.facebook.com/GellertSorozo
. , o Brasserie/?fref=ts

A libavacsoran nagyjabol ugyanaz volt a

feladatom, mint a sOrvacsoran, a borok el6készitése, vendégek fogadasa, borok
kiontése poharakba és talcara helyezése, vagyis a felszolgalas elékészitése. Ha volt
egy kis idom igyekeztem odafigyelni hogyan is zajlik egy ilyen rendezvény, illetve
informaciot probaltam gytijteni a szakdolgozati témamhoz, amihez jobb embert nem

is talalhattam volna, mint Németh Agnest a VinCe magazin foszerkeszt6jét. Nagyon

25



kedves volt, szivesen valaszolt az altalam feltett Osszes kérdésre. Minden

szempontbol egy igazi élmény volt szdmomra...
11. Etelek és borok parositasa

Ehhez a témakorhoz gy gondoltam, hogy a Gellért So6roz6 étlapjardl valasztok
fogasokat. Az ott dolgozd pincéreket figyeltem, hogyan is zajlik egy ajanlas, mint
étel, mint bor szempontjabol. Szerencsémre a pincérek szabad idejiikben nekem is
készségesen segitettek, ha barmi kérdésem volt. Ebben a témakdrben a bdvebben

kifejtett borokhoz ill6 ételeket fogok parositani.

St. Andrea Napborhoz remekiil illik a
Kacsacomb, ami a koretet nézve kiilonleges
Osszetevokbol késziil: gyombéres paszternak
piiré, bébi sargarépa, cukorborsd, mini hagymak
(gyongyhagyma) ¢és libatepertd, ennek az

Osszealitasnak a tetejére keriil a ropogdsra siilt

kacsacomb. 19. kép Sajat készitésii foto

Konyari Rose hoz a Siilt ordat valasztottam, amihez szerintem nagyon jol illik ez a
kozepesen testes bor. A Siilt orda elkészitése: korte, siit6tok, kelbimbd, bok choy,
salata és csipkebalzsambdl készitiink egy salatadgyat aminek a tetejére rahelyezzik a

stilt ordat ami egy sajtféleség és kivaloan illik minden salatdhoz.

A Szeleshat Oroszlanhoz két fogast is
valasztottam, ugyanis ez egy nagyon hatarozott
testes  vorosbor. Az egyik fogids a

Marhaporkolt, ami tartalmaz  tarhonyat,

cukkinit, retket és "frizérium"-ot. Egy nagyon

nehéz ételnek gondolom, amihez remekiil illik

20.kép Sajat készitésii foto

ez a fliszeres savas bor. A masodik fogas egy

Erlelt marha hatszin, amihez f6tt-siilt mogyord burgonya, julienne bacon, piritott
barnacsiperke és laskagomba tartozik, melyet demi glace martassal és a tetején siilt
hagyma karikaval szerviroznak. Mivel ez is egy nehéz étel, ezért tudnam ajanlani a

Szeleshat Oroszlan bort mellé.
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Sebestyén Kadarkahoz egy halas ételt, Boros
szlirkeharcsa steaket valasztottam, tudom hogy
fehérhus és ahhoz altalaban fehér vagy rose bort
ajanlanak, én mégis ezt valasztottam, ugyanis a
Gellért sorozében ez a fogast pirospaprikéaval

fliszerezett redukalt hal alaplével késziil. Csusza

tesztan talaljak, megtalalhato benne silt paprika, kép Sajit készitésii foto
kapribogyo, salotta  hagyma, fokhagyma.
Mindezek tetejére keriil egy grillezett garnéla, retek, julienne citromhély €s citrusos

dresszing.

Oremus 3 puttonyos aszu- hoz: egy
rendkiviili finom és kiilonleges desszertet
vélasztottam, ami nem mas, mint az
Akacmézes gomboc. Osszetétele: alma,

sorbet, siitdtok piiré, tokmag, diomorzsa és

birsalma sajt. Ezen hozzavalokbol késziil ez a

22.kép Sajat készitési foto

remek kis desszert, ami nagyon jol illik a

méltan hires, aranysarga Tokaji aszuhoz.
12. Vizsgalati modszer leirasa

A valasztott vizsgalati modszerem egy mélyinterju. Ezt a beszélgetést a Gellért
S61r6z6 Ettermi iizletvezetSjével Molnar Daviddal folytattam le. 2007 6ta dolgozik a
szakmaban ¢és szadmtalan helyen fordult meg. Dolgozott Sidneyben ¢és
Magyarorszagon, valamint meglehetésen sok helyen megfordult mar, akar

izletvezetd, vagy épp felszolgaloként is.

A Gellért Sorozoében 2015 marciusa 6ta dolgozik éttermi ilizletvezetdként. A so6r6z6
teljes megujulédsa utdn kezdete meg munkassagit egy fiatalos, lendiiletes csapat
iranyitasa mellett. Az ¢ feladatkorébe tartozik a So6roz6 vezetése, a pincérek teljes
korii koordinalasa, illetve a tejes ligyvezetés. A konyhaval is kdzvetlen kapcsolatban

all, ugyanis neki mindenrdl tudnia kel, az ételekrdl az elkészitési modjairdl, az 1j
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fogasokat is vele kostoltatjak meg el0szor és az 6 beleegyezésével keriilhetnek az
étlapra. Az 6 feladata az is, hogy figyelje a vendégek elégedettségét, felmérje az 0j
igényeket, probalja a kereslethez a legjobban igazitani a vendéglatdo egység

crer

szerepe van.

Nagy segitségemre volt a dolgozatomban bemutatott borok ¢€s ételek jellemzésében, a
részletesebben kifejtett fajtak kivalasztasaban,valamint nem utolsé sorban az étlapon
szerepld ételek Osszetevoi listajanak ¢€s elkészitésilk menetének leirdsaban. A
pincészetekrdl értheté modon némileg kevesebb informacidval szolgalt, am az
alapokat a kutatasomhoz sikeriilt megismertetnie velem. Az ételek borokkal torténd

parositasaban is meglehetdsen sok ajanlast tudott szamomra elmondani.

Ezen felil a sor6z6 befogadd kapacitasaval kapcsolatban, és vendégkorének
Osszetételével kapcsolatosan szolgalt sok hasznos és érdekes adattal. Miszerint a
Gellért sor6z6 kortilbelil 120-130 vendég kiszolgalasara képes optimalis
koriilmények kozott a nyari idészakban, nyilvan télen a terasz hidnya miatt ennek a
mennyiségnek csak a toredéke lathatdo vendégiil a zart vendégtérben. A vendégkor
megoszlasat vizsgalva koriilbeliill 30% a hazai lakos. A maradék 70% kiilfoldrdl
érkezd turista. Osszetételét tekintve egészen vegyes, 4m a legtdbben igy is az eurdpai
unio teriiletérdl érkeznek. Azonban nem hagyhat6 figyelmen kiviil a tengeren ttlrol
érkezOk egyre inkdbb nodvekvé hanyada sem. A korosztily szemszogébdl a
szallodaba latogato kiilfoldiek leginkabb 40 év felettiek. A magyarok koziil inkdbb

zomében 50 év felettiek korében kedvelt a hotel, €s étterem is egyarant.

13. Osszefoglalas

A dolgozat megirasa elétt komoly fejtdrést okozott szamomra a témavalasztas, kicsit
tartottam az daltalam kifejtendd téma stlyossagat illetden, ennek ellenére a
projektmunka irdsdnak végére rengeteg informaciot sikeriilt elsajatitanom és
alkalmaznom. Mint azt a bevezetésben is irtam nagyon kozel all hozzam a borok és
ételek vilaga, igy utdlag egyaltalan nem banom, hogy ezt valasztottam. A Gellért

szallo torténetének bemutatasaval kezdtem a munkat. Ez a nagy multa szalloda az

28



idék folyaméan mindig tudott a kor elvarasaihoz igazodva valtozni és fennmaradni
napjainkig is. Bemutattam tovabba a Gellért vendéglatdo egységeit is, a sorozore
kicsit nagyobb hangsulyt fektetve, hisz szakmai gyakorlatomat jelenleg is ott toltom.
A tovabbiakban ratértem a dolgozatom fobb témainak bdvebb bemutatasara,
taglalasara. A borok itallapon torténd megjelenésének vizsgalataval kezdtem a
kifejtést. Az itallap sokat elarul az adott hely vendégeinek szokésairdl. Ezek utan a
borok fajtdk szerinti bemutatasa kovetkezett rovidebb elemzésben. Ebben nagy
segitségemre volt a szakirodalom és az internet is egyarant, de a so6r6z6 vezetdje is
sok érdekes dologgal jarult hozza. Minden fajtabol kifejtettem néhany altalam
kivalasztott bort, és az azokat eldallitd pincészeteket is kdzelebbrél bemutattam. Az
ehhez sziikséges informéciok nagy részét leginkabb az internetrdl sikerdilt
beszereznem, 4m a szakirodalom is komoly alapot nyujtott. Mindezek utin a
szdmomra legizgalmasabb része kovetkezett a projektmunkanak, az adott hely
étlapjan megjelend ételek €s borok parositasa. Nem egyszert feladat megfeleld italt
ajanlani a fogasok mellé, 4m mégis alapvetd kovetelmény a vendéglatasban dolgozok
szdmara ez a nem kis kihivas. Hisz gondoljunk csak bele, mennyire el is ronthatja
egy nem megfeleld ajanlas az Onmagukban kiilon-kiilon izletes fogasok-italok

0sszképét a harmonia hidnya.

Osszességében elmondhatd, hogy a borok igen fontos szerepet tdltenek be a
foétkezések sordn a vendéglatdo egységekben. Az ételek étlapra keriilésekor nagy
figyelmet kell forditani, hogy a mellé készitett itallapon legyenek megtalalhatok a

stilusban és iz vilagban valoban megfelel6 borok.
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