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1. Bevezetés

Szakdolgozatom valasztott témdja a Titkos rendezvények. Maga a név is mar sok
mindent magaba foglal: a vendéglato egység elhelyezkedését és az egész csapatot. A hely maga
mar 1935 ota miikddik Szigetszentmikldoson horgaszegyesiiletként a Duna parton. Ez egy
meghatarozo része Miklosnak a horgaszok szamara. Az egyesiilet minden évben rendez
horgaszversenyt és halaszléf6zo versenyt, amin altaldban 150-200 ember vesz részt. Ezen kiviil
kozvetlen vizparti teriiletén varja a horgaszni vagyo vendégeket. Viszont nem csak ez teszi
kiilonlegessé ezt a helyet: a tanya teriiletén két vendéglatd egység mitkodik, egyik koziiliik az
Old pub fagyizo, sordzd, kis biifé, népszerli nevén az Old horgasz. Akdr egy gorbe hétvégét
szeretne tartani az ember vagy meccset szeretne végig nézni jo tarsasdgban, az Old nagy TV-
vel és hideg sorrel varja a vendégeket vagy a lelkes szurkoldkat.

Hogy miért valasztottam ezt a témat €s hogy miért tartom fontosnak errdl irni, arrdl a masik
vendéglatd egység nyujtott segitséget. A Titkos-kert vendéglo.

A Titkos csapat nagyon sok mindenre megtanitott, rengeteg rendezvény szervezésében ¢€s
lebonyolitdsdban vehettem részt. Munkdm soran a Titkos altal szervezett rendezvényekrol,
magarol a hely bemutatasarol és munkassagarol szeretnék egy kis ismertetdt nyujtani.
Dolgozatomnak nagy segitséget nyujtott, hogy személyesen megismerhettem a
horgaszegyesiilet vezet6jét, és a Titkos vezetdséget.

Egy nagy csalad része lehetek ¢és ez maga a munka fogalmat is megvaltoztatja. Egy percig se
érezem azt, hogy dolgozni jarok oda, hanem kikapcsolddni és szerintem ez mindennél tobbet

ér.



2. Rendezvények

A rendezvény adott helyen és iddben megtartott Osszejovetel. Elére meghatarozott
célbol, mint példaul.: Egyhazi jellegti, sport jellegli, tarsadalmi jellegii, miivészeti rendezvény.
Egy rendezvény létrehozasat elokészitd és szervezd munkara van sziikség, amely magaba
foglalja az esemény megvaldsitasaval kapcsolatos infrastruktira biztositdsat valamit a
részvevokrol valod gonoszkodast.

A rendezvény szervezett kozosség keretein beliil megtartott (Esetenként szorakoztatd jellegii)
Osszejovetel. A megrendeld szempontjabol a rendezvény alkalmi, idészakos 6sszejovetel eldre
megszervezett formaban.

Hérom alapvetd dolgot mondhatunk el a rendezvényrol:

J Elére meghatarozott célbol

. Adott helyen

o Adott id6ben tartott Ssszejovetel
Rendezvény sordn az emberek egy csoportja kozos cselekvés hajt végre alkalmi, kitlintetett
jelleggel.

A rendezvényeket tobbféle képen is csoportosithatjuk:

o Gazdasagi cél szerint: Nyereségorientalt, profit céla, illetve non profit

rendezvény

o Helyszin szerint: Zart helyiségben (pl. épiiltben), és szabad térben (pl. kertben)

o Helyszinek szama szerint: Egy, illetve tobb helyszin

o Tervezett jellege alapjan: Spontan vagy tervezett

o Fajtajuk szerint:

Kavésziinet: Szakmai informacio atadason alapul6 kiegészit6 fogadasforma.
Iddtartalma: 20-30 perc, sziinetek alatt.
Vilaszték: sos-édes apro siitemények, szendvicsek, alkohol mentes italok, kavé.

Berendezés: Koktélasztal, az aprd slitemények koktélasztalrol, a szendvicseket biifé

asztalrol és az italokat italpultbdl kinaljak.

Szendvicsparti: szakmai informacié atadason alapul6 rendezvények fogadasformaja.
Id6tartalma: 1-1,5 ora, f6étkezések ideje alatt

Vilaszték: szendvicsek, sds-édes aprosiitemények, alkoholmentes italok, kavé



Berendezés: Koktélasztalok, ételeket a biiféasztalrol, italokat az italpultbol kinaljak.

Koktélparti: Tarsasagi események fogadasformaja.

Idotartalma: 1,5-2 ora, nem biztosit tartalmas étkezést csak falatozast.

Vilaszték: hideg-meleg falatkak, salatak, desszertek, alkoholos és alkoholmentes
italok, kavék.

Berendezés: koktélasztalok, ételeket és az italokat talcarol kinaljak.

Flaying Service: Tarsasagi események régi €s 0j fogadasi formaja.
Id6tartalma: 1,5-2 6ra, csak a falatozast szolgalja.

Valaszték: hideg-meleg exkluziv falatkak, salatak, desszertek, alkoholos és

alkoholmentes italok, kavé.

Berendezés: Koktélasztalok, ételeket a felszolgalok talcardl kinaljak, folyamatosan a

vendégek kozott sétalnak. Vendégek igénye alapjan az italokat az italpultbdl kérhetik.

Alléfogadas: Reprezentativ események kotetlen formaja.

IdG6tartalma: 1,5-2 ora, tartalmas étkezést biztosit.

Valaszték: hideg eldételek, salatak, foételek, desszertek, alkoholos és alkoholmentes
italok, kavé.

Berendezés: Koktélasztalok, ételeket a biiféasztalrol, italokat az italpultbol kinaljak.

Ultetett allofogadas: Reprezentativ események kényelmes fogadasformaja.

Idotartalma: 2-3 ora, tartalmas étkezést biztosit.
Valaszték: hideg eldételek, salatak, leves, foételek, desszertek, alkoholos ¢és

alkoholmentes italok, kavé

Berendezés: 8-10 f0s asztalok, ételeket a biiféasztalrol, italokat az italpultbol kinaljak.

Diszétkezés: Protokollaris események fogadasforméja.

Idotartalma: 2-3 ora, tartalmas étkezést biztosit.

Vilaszték: hideg eldétel, leves, meleg eldétel, gyomorpihentetd, foétel, desszert, a
fogasokhoz ill6 borok, alkoholmentes italok, kavé.

Berendezés: 8-10 fOs asztalok, ételeket tdnyéron szervirozzak a felszolgalok, italokat

az italpultbol kinaljak.



Francia étkezés: Eskiivok fogadasforméja.

Idotartalma: 2-3 6ra, tartalmas étkezést biztosit.

Vilaszték: hideg eldétel, salata, leves, foétel, desszert, alkoholmentes és alkoholos
italok, kavé.

Berendezés: 8-10 fOs asztalok, az italokat italpultbol kinaljak, a fogasokat kozos

talakon szolgaljak fel az asztalokhoz.

Grill parti: Szabadtéri események kotetlen fogadasformaja.

Idotartalma: 2-3 Ora, tartalmas étkezést biztosit.

Valaszték: helyszinen készitett grillezett és bogracsos ételek, salatak, desszertek,
esetleg hideg el6étel, alkoholos és alkoholmentes italok, kavé.

Eszk6zok: miianyag tanyér és pohar.

Berendezés: sorpad (6 f6/ garnitura), ételeket biifé asztalrdl, italokat az italpultbol

kinaljak. (Balog-Siposné)

e Altalanos csoportositas szerint: Vilagi, eurdpai, nemzetkozi, orszagos, regionalis,
megyei, kisebb tajegységi, kistérségi, fovarosi, kisebb kozosségi rendezvények.

(Hilda, datum nélk.)

Rendezvényszervezést meghatarozo tényezok:

Rendezvényszervezés: Adott helyen és idOben tartott dsszejovetellel kapcsolatos
teljes korti elokészitd és szervezOmunka, amely magéba foglalja az esemény
megvalositasaval kapcsolatos infrastruktira biztositasat valamit résztvevokrol vald
gondoskodast. (Gabriella, 2012)

e Alapinformdaciok: id6pont, id6tartam, helyszin, részvevok szdma

e Esemény: féesemény, kiegészitd esemény, protokollaris eljaras

e Arculat: jelmondatok, jelképek

e Résztvevok: szervezetek, szallitmanyozok

o Kozremiikodok. (Gabriella, 2012)



2.1  Rendezvények torténete

Okor:
Mar az Egyiptomi birodalomban is rendeztek kiilonb6z6 tinnepségeket, foleg vallasi és politikai
okokbol vagy a fara¢ tiszteletére. Az els6é maganjellegli rendezvény amire sziikség volti.e. 776-
ban, az Olimpiai jatékok keretein beliil keriilt sor. A Romai birodalomban gyakorta volt a
kiilonb6z6 tinnepségek, fesztivalok és gladiatorjatékok. Ezek az események arra is jok voltak,
hogy a népet dsszefogja, illetve, hogy eltereljék a nép figyelmét a rossz koriilményekrol.
Kozépkor és kora ujkor:
A hatalmi elithez kapcsolodtak a szinpompas rendezvények, mint példaul a kiralyi eskiivok,
temetések, udvari lakomak, lovagi viadalok, amelyek szigora szabalyok szerint zajlottak. Az
tinnepségek kozismerten politikai szerepe kettds jellegli volt: Noveltek az orszag presztizsét és
tizenetet hordoztak a rendszer, a hatalom birtokosai részérol.

Barokkor:
Magyarorszagon fouri keretek kozott gazdagon bontakozott ki az udvari élet. Lakomdk,
vadaszatok, diszes temetések, elmaradhatatlan részei voltak ennek a kornak. A szinjatszas is a
fénemesi udvar igényeinek a szolgélataban alltak.

Reformkor:
A tarsas ¢élet fellendiilésének a kora. Maganhazaknal, szinhdzakban, iinnepélyeken,
kirandulasokon, és az egyletekben az emberek folyamatosan keresték egymas tarsasagat. Az
estélyek, balok, farsangi mulatsagok mellett kedvelté valtak a szabadtéri események is mint
példaul a budai bucsu vagy gellérthegyi husvéthétfdi iinnep.

XIX-XX szazad:

Itt mar megjelentek a kiallitasok, bemutatok. Jelentés esemény volt az 1896-0s millenniumi
kiallitds, ahol a kereskedelmi ¢és a gazdasagi élet mellett bemutatkozott a hadiigy,
haditengerészet, s a fovaros is. A rendezok gondoskodtak emellett a szérakoztatasrol is. Ezek
azonban nem voltak tlizleti rendezvények, mert nem egy cégmarka, szolgaltatds bemutatdsanak
az érdekében jott 1étre. Az eseménymarketink csak az I. vilaghdboru utan, de tomegesen a II.
vildghaborat kovetden az USA-ban kezdddtek.

Az elsd hivatalos rendezvényszervezd vallalatok a hatvanas évektdl jelentek meg, amikor
nagyszamban keriiltek megrendezése a koncertek, szinhazi és operaeldadasok, balok és vallalati
bemutatok. Ezek utan még el kellett telnie jo par évnek, hogy a rendezvények ismét

visszakapjak a régi jelentdségiilet és fejlédésnek induljanak.



Magyarorszdgon a 80-as évekig minden nagyobb l1étszamu rendezvényt be kellett jelenteni a
Mivelddésiigyi Minisztériumba, ahol még belsd elharitasnak is volt besz¢l szolasi joga. A 90-
es években a rendezvényeket is forradalmasitottak. A rendezvények tipusa, mindsége, megnott

¢s jelentds szerephez jutott az ar is. (Hilda, datum nélk.)

3. Vendéglatas

A vendéglatas fogalma tiikrdzi, hogy a tevékenységére a

o Kereskedelem

e lpar

e Szolgaltatas sajatos dsszefonodasa jellemzo.
A vendéglatas olyan sajatos kereskedelmi tevékenység, amely soran a vendégeket ellatja étellel,
itallal és szolgaltatasrol gondolkodik. Spontan kialakult szakami tevékenység.
Napjainkban természetes dolog, ha valaki hdzon kiviil szeretné¢ az éhségét csillapitani.
Vendéglatas megsziiletésének inditéka szallds, élelem és vedelem nyujtasa. (Vendéglatas

torténete, 2013)

A vendéglatoipar legfontosabb feladatai:

e A lakossag ételekkel ¢€s italokkal valo folyamatos ellatasa

e A vendéglatdipari lizletek ellatjdk a belfoldi és a kiilfoldi turizmusban
résztvevoket

e A vendéglatoipar lényeges feladata az étkezési szokdasok helyes iranyt
befolyasolasa

e A feladatok koz¢é tartozik a kiillonb6zd alkalmakbol szervezett rendezvények
lebonyolitasa

e A vendégek szorakozasi igényeit kielégiti
Uzletek Fajtai:
e Meleg-konyhas iizletek:

Foétkezési igényt elégit ki, reggeli, ebéd, vacsora. Valasztékjuk a teljes meleg-
¢és hideg étel kinalatot tartalmazza

e Etterem:
Nagyobb vendégld, amely egyidejiileg nagyszamu vendég kiszolgalasara

alkalmas.

e Vendéglo:



3.1

A vendéglé olyan vendéglatdlizem, amelyben meleg ételeket és italokat
szolgalnak fel. A vendéglds altalaban a vendéglo tulajdonosa és vezetdje.
e Sorozoé:
Fa berendezés, bokszos elrendezés a sorvalaszték a kinalat alapja az ételek ezt
egészitik ki, meleg egytalételek.

o Etkezde, kifézde:
Kisebb egyszerli étkezde, amely magéantulajdonban van, de egyszerli étkezést
biztosit a teriileten ott lakoknak €s a kisebb pénzii turistaknak.

e Kavéhaz:
Sajatos hangulatd vendéglaté egység, amely cukraszsiiteményeket ¢&s
hidegkonyhai készitményeket kinal. Széles italkinalata alkoholos, alkoholmentes italok,
reggeli meleg italok, és kiemelt a kavékinalatok.

* Gyorsétkezo helyek:
Onkiszolgald, illetve félonkiszolgald €s automatakkal felszerelt vendéglato bolt.

e Cukraszdak:
Stiteményeket, édességet készitd €s arusitd vendéglatdipari kistizem. A nagyobb
éttermeket kozponti helyen termeld cukraszatbdl, vagy cukrasziizembdl latjak el
édesipari termékekkel. (Vendéglatas)

Vendéglatas a korokra nézve

Kozépkor:

Kozépkorban a nagy szegénység miatt mindenki alultdplalt volt és csak a kivaltsdgoska,

jomoduak engedhették meg maguknak a nagy lakomakat. Nagyon valtozatosan étkeztek. A

kozépkorrol mindig a siilt husok halma és a fa evéeszkozok jutnak esziinkbe, de természetesen

mas ételek és eszkozok is megtalalhatoak voltak. Husok, halak, tésztak, cipok, ragu 1év, fekete

lév. Kozépkor tipikus étele a siirli hisos vagy gombas ragu volt, ami b6 zoldségalapon fott stirti

étel. A szegényebb hazaknal kasakat, fézelekeket készitettek.

Fa evbeszk6zokon kiviil hasznaltak fémkanalat is, de leginkabb a puszta keziiket hasznaltak.

A habortk és a rossz kdzbiztonsdg miatt a féranguak egymas varaiban, kastélyaiban étkeztek.

A kereskeddk és a zarandokok kolostorokban szalltak meg. A vendéglatas fejlddésére nagy

hatassal volt a kozépkor. Itt alakult ki a f6zés, terités, felszolgalas szabdlyai.



Késdbb szallodaipar is kialakult hazankban, kocsmaék és fogadok is sziikségesek voltak a nagy
kereskedelmi forgalom miatt. A raszorul6 utasok szamara az egyhaz nyujtott védelmet, ételt és

ellatast biztositott.

1.dbra: Igy ettiink a kézépkorban.

Forrdas: Google

Ujkor:
Ipar és a kozlekedés fejlodésével a vendéglatas is felviragzott. Megjelentek a szallodak, amik
egyre jobban kiszoritottdk a fogadodkat. Kialakult az 6nall6 szalloda és vendéglatoipar. A
gbzhajozasnak koszonhetden elindult a vidéki vendéglatds is (cukraszdak, vendéglok,
szallodak, csardak)

XX. szazad:
Az elsd vilaghaborinak kdszonhetden a vendéglatas ¢€s az idegenforgalom a hattérbe szorul. A
fejlodés igen lassan indult, amit a gazdasigi valsdg meg is bénitott. Késdébb a mdasodik
vildghaboru elott a szallodak és a vendéglatd egységek fejlodésnek indultak.
A masodik vilaghaboru sajnos megint hatalmas csapas volt az idegenforgalomnak és a
vendéglatasnak. Hatalmas karok érték egész hazankat. Haboru utan szinte egybdl elkezdddtek
az 0jjaépitések. Késobb az allamositds nagyban megvaltoztatta a vendéglatas feladatat. 1960-
ban létrejottek az elsd onkiszolgald éttermek, megnyiltak a biifék és a bisztrok. A legnagyobb

valtozast a rendszervaltas idézte eld. (Gasztronomia vendéglatds, PowerPoint)



4. Titkos-Kert Vendéglo

Lehetéségem volt Lazar Andreaval és Kardos Péterrel a hely megalmododival és
lizemeltetdivel beszélgetni, akik nagyon lelkesen és részletesen meséltek nekem arrél, hogy
hogyan is indult az egész.

A Titkos-Kert egy csaladias 1égkorti kis vendéglo. A terme 35-40 {6t képes befogadni és
joid6ben a teraszrész is hasznalhato. A terasz nagyon népszerli a vendégek korében hisz szinte
a Duna egy karnyuUjtasnyira van tOlik és maga az is, hogy a természet korbeveszi Oket
leirhatatlan hangulatot varazsol. Es hogy miért épp Titkos nevet kapta az nem csak az
elhelyezkedésnek kdszonhetd, hanem annak is, hogy a vezetdség titkolta a csaldd és a baratok
el6tt ezt a nagy projektet. Ez egy 4lom volt nekik. Mikor megtudtdk, hogy kiad6 a hely szinte
nem is volt kérdés, hogy belevagnak.

A vendégld két éve nyitott nagy reményekkel. Els6 nyitasi nap novemberben volt, ami nem volt
a legjobb iddszak. Mindent a nullardl kellett felépiteniiik. A Titkos el6tt egy nem tal johir
étterem volt ezen a helyen igy volt mit bizonyitani az embereknek. Végiil bevaltotta a
reményeket az indulas. Az elsd félév nehéz volt, nulla tapasztalattal és minden bevételt
visszaforgatva probaltak életben maradni. A termet és a kertet is teljesen felujitottak. Talan a
hely nem is a reklamozasnak kdszonheti az ismertségét hisz akkor még a reklamba sok energiat
nem fektettek, hanem az odajardé emberek tették ismerté. Szajrol szajra terjedt az Gjra nyitas
hire €s inditotta be az egészet.

A tulajdonosok Andi és Peti eldtte a Food Eurodt vezették 2 évig Szigethalmon, ami egy kifézde
volt. Ott csak étel kiszallitassal foglalkoztak. Nem voltak hive a személytelen dolgoknak és
szerettek volna taldlkozni az emberekkel €s latni a visszajelzésiiket és igy megnyitottak a kis
vendégldjliket amint meghallottdk, hogy kiado a hely. El6szor csak a csalad dolgozott ott, ami
Ot embert jelentett. Az elsé évben ennyien is dolgoztak ott. Két felszolgalo, egy szakacs egy
konyhalany és egy ember, aki a papir munkakat végezte. Plusz segitség volt nekik az is
megalkottdk a menii szallitast is minden hétkéznap délel6tt azt szallitottak ki a cimekre, tobb
labon alltak, ami a mai napig nagy segitség.

Mara mar dupla forgalomra tehetnek szert. Az el6z0vé tapasztalataibol tanulva sok ijdonsagot
¢s fejlesztést csindltak és terveznek. A masodik évre, bdviilt a tarsasag, ma mar 10 ember
dolgozik naluk.

Kicsit zoldebben. A vendégld igyekezett a kornyezetbarat megoldasokat alkalmazni ezzel is
ovni szerették volna kicsit a vilagunkat. Bevezették a papir szivoszalat, az elhasznalt siit6 olajat

is visszaveszik, és igyekeztek az eldobhatd dobozokat ételhorddkra cserélni.
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A jovore nézve nagy tervek vannak még, a vendégld nem rendelkezik szamitogépes rendszerrel
ezért ezt is szeretnék kiépiteni. Még nagyobb hangsulyt szeretnének fektetni kornyezetbarat
fejlesztésekre €s teljesiteni is szeretnék a teraszt. Emellett hangulatos koktél bart is szeretnének
nyitni a tanya teriiletére, amivel kicsit a fiatalokra szeretne dsszpontositani. Szigetszentmiklds
¢és kornyékén nincs egy olyan hely, ahova szivesen mennének a fiatalok péntek vagy szombat
este igy Ok ezt szeretnék megalkotni. Terv €s motivacio van viszont a vannak tényezok, amik

megnehezitik a tulajdonosok dolgat. (Interjui: Lazar Andrea, Kardos Péter, 2020. 09.03)

4.1 Virus hatasa a Titkosra.

A virus megjelenésével és szabalyozasaival szinte mindet at kellett szervezni. E10szor
a telthazas rendezvényeket kellett lecsokkenteni, asztalokat eltolni és figyelni a folyamatos
fertétlenitésre. Nagyon sok mindenbe beleszolt. Minden asztalra kéz fert6tlenit6t helyeztiink
el, és maszkban dolgoztunk. Az étlapokat igyekeztiink minél tobbszor attdrdlgetni és a székeket
is letisztitani minden hasznalat utan. Erezhetd volt a viszolygas az egészt6l. Az emberek nem
szivesen mozdultak ki, féltek, hogy elkapjak. Sokkal tiirelmetlenebbek voltak és idegesebbek.
A maszk szinte megsziintette a kapcsolatot a felszolgalo és a vendég kozott. Sokszor nem
lehetett érteni, hogy mit mond a mésik igy a barati beszélgetések elmaradtak, gépiessé valt a
vendégld. Az elsé leallasnal megszervezte a vezetdség a hazhozszallitast. Nem volt ez szamukra
nehéz feladat mert a Food Eurdbol volt tapasztalatuk ezzel kapcsolatban. Igy a munkaerdt
megtartva is tudott tovabb miikddni a hely. Ez a megoldas nem a plusz bevétel érdekében jott
1étre, hanem hogy ldbon tudjon maradni a vendégld. Senkit sem szerettek volna elkiildeni hisz
tudtak, ha vége lesz a korlatozasnak sziikség lesz az embereikre. Persze nem annyi nappal, de
mindenki kapott munkat még ha kicsit eltéré munkat kellett végezniiik. Mindenki nagyon lelkes
volt és szinte élvezték is, hogy masban is kiprobalhatjak magukat.
Nem volt konnyl id0szak. Nagy reményekkel vartak a nyarat hisz rengeteg eskiivd, és mas
rendezvényekkel volt tele a naptar.
A korlatozasok utan szinte érezhet volt, hogy az emberek mennyire ki akarnak mozdulni

otthonrol. Tomegek sétaltak a parton és telthazzal miikodtek a nyari esték.
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S. Eskiivok
5.1  Régi idok szokasai.

Régebbi id6kben az eskiivoknek nagy jelentdséget tulajdonitottak. Nem csupan arrol
szolt, hogy két par a szerelmiiket megszeretnék volna pecsételni, hanem vallasi, vagyonféltési
¢s politikai jelentdsége is volt.

Politikai hazassagnak példa itt I. Rako6czi Ferenc €s Zrinyi Ilona hazassagat is példanak lehetne
hozni. Két legbefolyasosabb csalad egyesitésé volt a cél. Meglehet emliteni még Szent Istvan
¢és Gizella hazassagat, ami Magyarorszag védelmének az érdekében jott 1étre.

Gizella itt még csak 12 éves Vvolt, ami akkor természetesnek szamitott hisz a lanyok 12 éves a
fitk meg 14 éves valtak éretté.

Vagyonféltés céljabol volt par nemesebb vagy gazdagabb réteg, akik csalddon beliil
hazasodtak, hogy a vagyon a hazban maradjon, erre példa Kleopatra is, akit a sajat testvéréhez
adtak hozza. Tobb kulturdban még ma is megengedett ez a fajta hdzassag. Természetesen itt
rengeteg genetikai problémak addédtak ebbdl.

Maga a menyasszonyi ruhat Viktoria kirdlyné népszerisitetté, de Magyarorszagon csak az
1900-as évektol kezdett elterjedni. Addig az volt a szokas, hogy a hazasodni késziil6 lany a
legdiszesebb ruhdjat vette fel a nagy eseményre. A ruha diszitése ardnyos volt a lany
csaladjanak az anyagi helyzetével.

Az Arab kulturaban az eskiivéi fatyol gyakori jelenség volt mert néha a vélegény nem lathatta
a menyasszonyat egészen addig mig az eskiivd utan fel nem fedte a lany az arcat. Itt persze
mindig nagy izgalmak voltak, hogy vajon jol vélasztas volt-e.

Ma mar ezt el se tudjuk képzelni, hogy ne mi valasszuk ki a parunkat vagy azt, hogy az egyik
szekrényben 1év6 ruhankat kapjuk magunkra a nagy napon. De nem csak ezekben volt eltérés.

(Az eskiivd torténete, 2018)
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5.2 Hagyomanyok

Mar a gytrlinek is nagy jelentdsége volt. A hédzasok életében az Osszetartozast,
szerelmet fejezi ki, de ez a szokas az Okorig nyul vissza. Ugy gondoltik, hogy a bal kéz
negyedik ujjabol egy ér kozvetleniil a szivbe vezet és ezért ez lett a szerelem szimboluma. Ezért
hordték ott a gytrtt.

Menyasszonyi csokordobasnak is nagy hagyomanya volt hisz a babona szerint, aki elkapja a
csokrot az megy a leghamarabb férjhez. Ez a szokds a mai napig megmaradt, és elég népszerii
a lanyok korében. Van, hogy kiilon kis csokrot készitenek e célbol.

A koszoruslanyoknak is mas szerepe volt. Az volt a cél, hogy a menyasszonyhoz hasonl6
ruhdban legyenek ezzel megvédjék a menyasszonyt az artd szellemektdl. Fontos volt, hogy a
lanyok hajadonok legyenek.

De volt mar részem formabontd eskiivében is, ahol nem koszoruslanyok voltak, hanem
koszorusfiuk. Ez ugy gondolom mind a modernkor hatdsa amikor mar nem szamitanak a régi

formak. (Méria, 2017)

5.3 Titkos eskiivok

A hagyomanyos magyar eskiivéi meniik hosszi folyamat eredménye volt. A férfiak
disznooléssel, bor és palinkafézéssel és azok gondos palackozésaval foglalkoztak, mig a nék
tytkot pucoltak, tésztat készitettek, siiteményeket siitottek. Napokig késziiltek el a nagy napra.
Ilyenkor szomszédok, rokonok segitettek egyméasnak.

A 19. szazad végén sok valtozas tortént. Elmaradt a levesben fott husok kiilon talalasa és a
kaposztas fogast felvaltotta a porkolt vagy a paprikas. A hagyomdanyos siiteményeket,
kalacsokat, fankokat kiszoritotta a torta és a cukraszipari slitemények.

Gyakorlati helyemen A francia példajara zajlottak az eskiivék. Valasztékként a hideg
eléételeket nem szolgaltunk fel. Az asztalokon pogacsas és sos siitemények voltak
megtalalhatoak. Levesként altalaban huslevest vagy tarkonyos ragl levest szolgaltunk fel igény
szerint. A leveseket nagy porcelan levesestalba szolgéltunk fel, kiilon tanyéron a z6ldséget és
kiilon a tanyéron a fott hust. Foételként talakat szolgalunk fel, amin rantotthtisok, t61totthasok,
gomba, sajt, natur szelet, cigany pecsenye, volt megtalalhatd zoldég, rizs és
hasabburgonyaagyon. Itt a talak varialhatéak voltak igény szerint. Desszertként a vendégek
altal hozott torta volt felszolgalva. A tortat Ggy szolgaltunk fel, hogy a kést és a tanyérokat
bekészitettiik az asztalra aztan ahogy az ifju par vagta Ggy osztottuk szét az asztaloknal. Késoi

orakban szokas volt egy porkoltet vagy toltottkaposztat felszolgalni, de ezt nem sokan kérték.
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Italoknal alkoholos, alkoholmentes, ¢és kavét szolgaltunk fel a pultndl. Az italoknal
kedvezményes csomagokat kinaltunk, amiben a sort, bort, és a kavét korlatlanul lehetett
fogyasztani. Borokndl csak a szdraz valtozatot szolgaltunk fel. Ezek koziil valaszthattdk a

fehéret, vorost és a rozét. Igény szerint a bort az asztalra kis kancsokban helyeztiik el.

5.4  Csak egy Kkis diszités

Gyakorlati helyemen volt alkalmam szdmos eskiivdi diszitésben részt venni. Nem
minden par igényelte a diszitést, volt, aki kifejezetten semmit sem kért. Volt persze akiknek
selfie tablat kellett elhelyezni az étterem udvaran és az asztal minden sarkara kellett valami
csicsas kis figurat kihelyezni. Mindig torekedtiink a kulturalt elhelyezésre. Sose akartunk
talzadsba vinni a diszitést. Csinos kis székszoknya, teritd és futd az asztalon és persze az
elmaradhatatlan kis fa szivecskék, ami az étterem alap ¢kkove. Az asztalokat hosszu sorba
rendeztiik csak a menyasszony és a vélegény iilt két személyes asztalnal, szemben a tobbi

vendéggel ahogy a kép is mutatja.

2. abra: Eskiivoi diszités

Forras: Sajat kép, 2020.09.26
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Utoljara egy Oszies hangulati eskiivére késziiltiink, amit a képen is lathatunk, ami talan a
kedvencem is volt az egész koziil. Talan azért is mert a reggeli diszitést6l a hajnalig tartd

mulatésig jelen voltam és végig tudtam kisérni az eseményeket.

3. abra: Oszi, eskiivoi diszites.

Forrds: Sajat kep, 2020.10.03

6. Sziiletésnapok
6.1 Honnan ered?

Ugy tartjak, hogy a Perzsa vallasbol vette at Eurdpa a sziiletésnap tinneplésének a
hagyomanyat. A Roémai birodalmon keresztiil katonak terjesztették. A korai példak ellenére
viszont csak a 20. szdzadtol terjedt el a sziiletésnap iinneplése. Eleinte uralkodék majd a
fontosabb emberek sziiletésnapja valt jelentOssé, aztan igy terjedt el szélesebb korbe. A
sziiletésnapok linneplése nem altaldnos. Az ortodox keresztények fontosabbnak tartjak a névnap
linneplését Magyarorszagon. Bar altalaban felkdszontik a névnaposokat, de a sziiletésnap

jelentdsebb esemény.
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6.2 Szokasok

Mint a tortdnak és az ajandékozasnak is nagy szerepe van ezen a napon. Ezekkel
kapcsolatban is sok elmélet és babona 1étezik.
A torta az okori gorogoknél kezd6dott, ahol elészor félhold alaki mézes siiteményeket vagy
kenyeret készitettek. Masik elmélet viszont azt mondja, hogy Németorszagba nyulik vissza €s
toliik ered a mai tortanak a forméja.
A hagyomany szerint a torta dsszehozza az embereket, és az, hogy mindenki kap egy szeletet
beldle az Osszetartozast szimbolizélja. Fontos az is, hogy az elsd szeletet az iinnepelt vagja
kiilonben nem lesz szerencséje, €s ha rajta van a neve a tortan akkor azt le kell t6r6lni mert
rossz 6men, ha szétvagja a sajat nevét.
Szokas volt az is a kozépkori Anglidban, hogy targyakat siitdttek a tortdba, mint példaul.:
pénzérmét, gylszit, gytrit. Ezeknek a targyaknak jelentésiik is volt. Aki pénzérmét talalt az
gazdag lesz, aki gylisziit az sose megy férjhez.
Hollandidban 5, 10, 15, 20, 21. ¢életévet koronaévnek nevezik, ezeken a napokon kdzds nagy
ajandék jar.
Vietnamban mindenki 0jév els6 napjan tartja a sziiletésnapjat, mert nem ismerik a sziiletésiik
pontos datumat. Az ujsziilott ujév elsd napjan lesz egy éves fliggetleniil attol, hogy mikor
sziiletett.
Mar Jézus sziiletésekor is a napkeleti bolcsek ajandékkal érkeztek a kis Jézushoz. Az
oromszerzeés mellett a rossz szellemek elizését is szolgalta. Ma mar alap dolognak szamit az
ajandékozas. Széles valasztékok vannak a piacon. Akar valamilyen targyat, szépségapolasi
szert szeretnénk vagy ¢lményt, mindenre van lehetdségiink.
Es akkor mar a sziilinapi dalrél se feledkezziink meg, a hires Happy Birthday cimii szamot
1935-ben adtak ki, ami még mindig szerz6i jogvédelem alatt all, ami azt jelenti, hogy

fizetniink kellene a szerzOknek, ha barhol, barmilyen tdémegben elénekeljiik. (Sziiletésnap,
2015)

6.3  Titkos sziilinap

A Titkos vendéglében a sziilinapok is hasonldan zajlottak. Kis létszamnal egy kis vacsorara
vagy ebédre hivtak a vendégeket, sokszor meglepetés volt az {linnepelt szamara. Nagy
létszamnal kibérelték a termet, zenészt hivtak és mulattak hajnalig. Tortat mindig hoztak

valamelyik cukrdszdabol és nekiink pincéreknek az fel kellett szolgalnunk mikor kérték.
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Nagy létszdmnal az ételeknél torekedtiink talakat kindlni hisz ez a legegyszeriibb megoldas a
konyha szdmara.
Siiltestalak:
o Csirkefogé tal: -Farmer jérce,
-Réntott camembert,
-Sokmagvas csirkemell csikok,
- Caprese csirke.
Koret: Hasabburgonya, rizs, parolt zoldség.
o Kistitkos tal: -Ciganypecsenye tarjabol
-Réntott sajt
-Rantott gomba
-Toltott pulyka siini modra
Koret: Hasdbburgonya, rizs, paroltzoldség
e Roston tal: -Titkos sziget (tocsni bordaval, gombaval, sajttal, hagymaval)
-Dél-Amerikai fiiszeres csirkemell roston
-Fiist6s batyu
-Zsivany csirke

Koret: Rusztikus burgonya, grillzoldség.

Kis 1étszamnal az a la carte volt jellemzo.
Itt a szervezésnél is tudnunk kell hany fével szdmoljunk és ha az egész termet lefoglaljak akkor
eldre tisztazni kell az id6pontot hisz akkor arra a napra nem vehetiink fel foglalast.
Maga az vendégld is szokott sziiletésnapi bulit tartani, hogy megiinnepeljék a nyitasuk elsd
napjat. Ilyenkor €16 zenével, tortaval, varja a vendégeket a hely. Itt is sajatos meniivel
késziilnek. A tavalyi menii:

Leves: Siitétokkrémleves

Féétel: Cheddar sajttal t61tott csirkemell, jazminrizzsel

Desszert: Aranygaluska
Sajnos idén a jarvany miatt nem keriilt sor a megrendezésre. pedig ez egy meghatarozo iinnep
a tulajok életében. Az étterem létrejovetele mellett a sikereket és az elért célokat is linneplik.
Minden évben halasak azért, hogy miikodik és miitkddhet a hely és jabb tervekkel, vagyakkal

csapnak bele a kdvetkez6 éviikbe.
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7. Egyéb rendezvények

Minden évben igyekszik az étterem szinesiteni a sziirke hétkdznapokat. Tart farsangi
mulatsagot, ahol bedltdzve varja a vendégeket és a legjobb jelmezt dijazzak. Februarban 14 a
szerelmesek napja, ilyenkor romantikus kiilsével és két személyes asztalokkal ¢és

inycsiklandozé meniivel varja a szerelmesparokat.
Valentinnapi menti:

Eldétel: Libamajpastétom két személyre, hazi fliszer vajjal

Leves: Vanilias makleves malnaval vagy

Céklaleves baconchips-szel, fiistolt sajttal
Féétel: Aszalt gyiimolcsokkel toltott szlizpecsenye baconba gongyolve, hazi
burgonyaldngossal vagy
Erlelt sonkéval és Cheddar sajttal toltdttesirkemell panko morzsaban
jazminrizzsel

Desszert: Titkos dlom poharban, erdei gylimdlcsos, sajtkrémes
Noénapkor a ndknek kedveznek, €lézenével és egy kis miisorral varnak minden nét, akik az est
végeén viragok is kapnak. Persze ezutan a fiuk se maradhatnak ki igy 6k is kapnak egy hétvégét,
hogy mulathassanak egy jot.
Halloween bulit is meg kell emliteni, ahol ugyan Ggy bedltdzve varja a vendégeket, kicsit
rémisztd kiilsében a Titkos. Itt kétfajta meniivel késziiltek, ami koziil valasztani lehetett.

A menii: Leves: Siitétokkrémleves
Foéétel: Ciganypecsenye tarjabol
B menii: Leves: Siitétokkrémleves
Foétel: Cheddar sajtos csirkemell

Tartottak tematikus hétvégéket, mint példaul olasz vagy mexikoi. Itt mas orszagok ételeivel
szerették volna a vendégeket megismertetni.
Oktoberben indul az oktoberfest, ahol hangulatos bajor zene mellett, siilt kolbaszokat, siilt
csiilkot, sos perecet, és literes csapolt soroket tudnak a vendégek rendelni. Ez minden évben
hatalma szenzacio a vendégek korében.
Nem csak az oktoberfest az, ami nagy hatassal van a vendégekre hanem a Marton napi liba

napok is megmozgatjak az embereket.
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Marton napi menii ajanlat:
Leves: Zoldfiiszeres libaleves csészében.
El6étel: Hideg libas izelitd (libatepertOkrém, libaméjkrém, libazsir)
Fo6étel: Konfitalt libacomb édesburgonya piirével, afonyas lilakaposztaval/
Konfitalt libamell édesburgonya piirével, afonyas lilakaposztaval/

Piritott libam4j varganyas rizottoval.

Marton naphoz rengeteg hiedelem és babona kapcsolodik. A legenda gy szol, hogy Mérton
egy hideg estén oda adta meleg kdpenyének felét egy koldusnak és aznap éjszaka megjelent
almaban Jézus. Innentdl kezdve Marton Isten szolgalatdban allt. A mondta szerint ennek hire
ment és a jovo kiildottek eldl Marton elbujt a ludak 6ljaba, ahol a ludak nagy hangzavarral
elarultak, hogy ott rejtézkodik. Végiil Martont plispokké szentelték halalaig.

November 11-e¢ a naptarban Osidok oOta a téli évnegyed kezd6 napja, amikor nagy eszem-
iszomot rendeztek. Ujbort ittak, falatoztak, hogy a kovetkezé évre jo termés legyen.

Marton napon orszagszerte lakomat rendeztek, hogy egész évben bdség szalljon rajuk. Ugy
tartottdk minél tobbet esznek-isznak annal tobb erejiik és egészségiik lesz. Aki Marton napjan
nem eszik libat az egész évben éhezni fog.

Marton napjat az id6joslas napjanak is tartjak, miszerint, ha Mérton napjan leesik a ho akkor
enyhe teliink lesz, viszont, ha azon a napon nem esik a hé akkor kemény, havas télre

szamithatunk. (Henrietta, 2017)
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A Titkos nem felejtkezik meg a karacsonyrol sem. Itt is kiilonbdzé mentikkel varja a rendelni

vagy6 vendégeket:

Leves: Halaszl¢é ponttyal
Halaszlé sziurkeharcsafilével

Féétel: Rantott afrikai harcsafilé majonézes burgonyasaléataval.
Kacsacomb tortburgonyaval és lilakaposztaval

Hidegtal: Hunyadi karaj
Csabai karaj
Aszalt szilvaval toltott csirkemell

Aszat sargabarackkal toltott csirkemell
Sajttal, sonkaval toltott csirkemell
Koret: francia salata, és vagy/ majonéze burgonyasalata

Karacsonyi tal: Sokmagvas csirkemellcsikok
Rantott afrikai harcsafilé

Sult kacsacomb
Aszalt szilvaval toltott csirkemell

Rantott szelet pank6 morzsaban
Koret: Fliszeres steak burgonya és jazminrizs

Ezeket az ételeket elorendeléssel december 24.-ére rendelhetik.

Emellett céges karacsonyi vacsorakhoz is szoktak irni ajanlatot amikor arra igény van.

Ajénlat céges kardcsonyi vacsorara:

1. Haromfogasos vacsora:
Leves: Tarkonyos pulykaragu leves vagy siitétokkrémleves.

Féétel: 6 személyes Titkos tal.

Desszert: Brownie vanilia fagylalttal.

2. Svédasztalos vacsora:
Leves: Siitétokkrémleves piritott tokmaggal és baconchips-szel

Térkonyos pulykaraguleves.
Féétel: Aszalt szilvaval t6ltott szlizpecsenye fanyar gylimolcs martassal

¢s tortburgonyaval és
Naranccsal, almaval siilt kacsacomb burgonyapiirével, parolt

lilakaposztaval és
Csirkemellcsikok cheddar sajtszosszal, jazminrizzsel.

Desszert: Aranygaluska
Profiteroles (képvisel6fankgolyocskak csokoladés dntetben)
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Italfogyasztas: Korlatlan italfogyasztas az alabbi italokbol:
-Szénsavas €s mentes dsvanyviz
-Coca Cola uiditék
-Rostos Si6 tiditok
-Csapolt Dreher
-Kimért borok a Gél pincészettdl

-Lavazza kavé

A Titkos, hely sziikében csak kisebb rendezvényeket tud lebonyolitani, mint példaul.: kis
létszamu  eskiivok, sziilinap, évforduld, kereszteld, konfirmalds, céges rendezvények.
Barmelyikrol is legyen szo, nagyon fontos a megfeleld felkésziilés. A tervezést nem csak a
vendéglato egység kell elkészitse, hanem maga a vendég is.

Volt szerencsém Lazar Andreaval, a Titkos Kert vezetdjével egy eskiivo leszervezésében. Ahol
még csak az alapokat besz¢ltiik meg a vendéggel. Fontos volt tudni az alap informéciokat, hogy
hany fével szamolhatunk hisz a terem 25-30 f6nél nem tud tobbet befogadni és szamolni kellett
a rossz iddvel, esdvel igy a kerthelyiséget nem szamoltuk bele. Tudnunk kellett, az idépontot,
id6tartalmat, €s hogy milyen ételekre gondoltak, és azokat mikor szolgajuk fel. Van -e kozottiik
olyan, akinek valamilyen étel érzékenysége van, hisz tajékoztatnunk kellett minden allergén
anyagrol. Kérdeztiik, hogy mit szeretnének az asztalokra és milyen alkoholos italokra
gondoltak. Ilyenkor volt, hogy italcsomagokat csindltunk, ami kedvezményesebb volt a
vendégnek is nekiink is egyszeriibb volt a felszolgalasa. Italokon kiviil kitértiink a tortara és az
apro siiteményekre. Ezeket altalaban a vendég rendelte és hozta, nekiink csak az igazold papir
kellett, hogy nem t6liink van. Fontos volt még a diszités, szinvalasztds, asztalok atalakitdsa,
szoba biztositasa a parnak.

Persze ezek még mind elméleti tervezések voltak. A konyhéanak fel kellett késziilnie a nagy
napra, minden sziikséges hozzavalot be kellett szerezni €s dssze kellett allitani. A pincéreknek
¢s a dekorosnak az eskiivé napjan a termet fel kellett készitenilik. Mindent kitakaritani és a
helyére tenni. Be kellett szerezni az 6sszes italt, és megfeleld hdmérsékletre hiiteni. Tanyérokat
¢s a poharakat megfelelden az asztalra helyezni és a névtablakat kikésziteni. Sok eskiivonél volt
koszond ajandék igy azokat is az asztalra fel kellett helyezni igy, hogy ne legyen tutjaba
semminek. Fogado6 italokat kitdlteni és a pogéacsakat az asztalra helyezni. Mindenre nagyon

oda kellett figyelni.
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8. Eredmények

.

Kérdoiv
Kérdoéivemet 31-en t6lt6tték ki, amibdl 21 nd volt és 10 férfi.

Kérddiv alapjan megvizsgaltam, hogy a valaszadok milyen rendezvényeken vettek részt
nagyobb szamba, ezzel azt figyelve, hogy melyik alkalom a legnépszerlibb a valaszadok
korében. Ahogy a kép is mutatja a sziiletésnapi buli és az eskiivé szinte fej fej mellett haladt.
Viszont a megkérdezettek koziil a legtobben arra a valaszra, hogy milyen rendezvényt

szerveztek mar a sziiletésnapot adtdk meg.

Milyen rendezvenyen vett mar részt?
32 vatasz

@ Eskivd

@ Szllinapl bul
0 Kereszield
® Eviorduls

® Egyéb

3.abra: Rendezvények.

Forras: Kérdoiv, sajat szerkesztés

A vizsgéalatok még azt is megmutattak, hogy legtobben rokon eskiivdjén voltak, amit aztan a
baratok eskiivdje kovet. Az eskiivoket legtobbszor nyaron tartottak, de jellemzd volt a tavaszi
¢s az Oszi eskiivo is.

Az év melyik szakaban volt eskuvon?
10 valasz

@ Tavasz
@ Nyar
® Osz
®

5. dbra: Evszakok.

Forras: Keérdoiv, sajat szerkesztés
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A valaszadok kozil legtobben éttermekben, vendégldben tartottak és vettek részt
rendezvényen, ahol a levesek ¢€s a siiltes talak voltak a legnépszertibbek. Italokhoz leginkabb a
bort, sort és az tiditoket jelolték be valaszként. A vendéglatohelyek mellett az otthoni bulik is
népszerliek. Sokan szeretik otthon tartani a fontosabb eseményeket.

Tapasztalat

Erezhet6 a nyari és a téli forgalom kozott a killonbséget a Titkosban. Nyaron fézéversenyek
vannak a Duna partjan, minden hétvégén eskiivd, sziiletésnap, évfordulo, cégesbulik. A téli
1ddszak elég csendes, csak par céges karacsony és sziiletésnapok keriilnek megrendezésre
nalunk. A téli idészakra a hazhozszallitds jellemzd. Nagyon sok ember nem szeretne
kimozdulni, akiknek ez a lehet6ség nagyon kedvezd. Van, hogy céges karacsonyokra vagy épp
sziiletésnapokra kérnek ételeket hazhozszallitassal. Nyaron a szabadtéri étkezést preferaljak.

minden rendezvény kint kerlil megrendezésre.

Azt tapasztaltam, hogy nagyon sok ember nem szeret egymaga megszervezni mindent ezért
sokszor felkérnek rendezvény szervezoket, hogy oldjak meg helyettiik. Itt elmondjak mi az 6k

kivansaguk ¢és aszerint haladva hozzdk létre az eseményt.

9. Gyakorlatihely fejlesztésével kapcsolatos javaslatok.

Ugy gondolom, hogy a Titkos-Kert Vendéglé nagyon igéretes hely. Kitartoak és
kreativok a vezetdség tagjai, latom benniik az akarast. Nagyon figyelnek a vendégekre és
minden negativ kritikat épitd jelleggel kezelnek.

Sok jo kezdeményezésiik van szerintem. A zdldebbé valas, a koktélkert kiépitése, a terasz
teljesitésé, viszont ugy gondolom, hogy van még hova fejlodni. Egy forgalmas nyari napon
mikor telthdz van a konyha egy 1d6 utan leterhelddik és onnantdl az ételekre nagyon sokat kell
varni. A konyha kibdvitésé, tobb siitd beszerzése hasznos lenne mert nem varhatjak el az
emberektdl, hogy ordkat iiljenek az asztalnal.

Viéltozatosabb étlapot készitenék, tobb halételt feltennék az étlapra hisz a Dunanal 1évo
vendéglo szinte megkoveteli ezt.

Szoftvert vezetnék be, hogy a pincéreknek ne kelljen percenként a konyhéara rohangalniuk a
rendelést beadni, ezzel is konnyiteném a felszolgalok dolgat.

Az asztalfoglalas rendszere sincs még jol kiépitve, sokszor van, hogy egy adott foglalast nem
lattunk vagy valaki elfelejtette felirni és akkor nagy keveredés volt beldle.

Tobb akcidval varnam a vendégeket a biifé kocsmaban, ezzel buzditandm a fogyasztasra dket.
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Amit nagyon sajnalok az az, hogy a szomszédok a legkisebb zajra is kihivjak a rendéroket igy
a vezetdség folyamatosan vitdban van veliikk, amit nehéz kezelni hisz a mulatni vagyo
vendégeknek nem lehet azt mondani egy eskiivon mikor €16 zene van, hogy innentdl halkabban.
T¢li nyari nyitva tartast csinalnék hisz a tél bekoszontével mar nem jarnak olyan késon

étteremben, mint nydron.

10. Osszefoglalas

Szakdolgozatom a Titkos Kert Vendéglordl irtam, mert gyakorlati helyem mellett
fontosnak tartottam ennek a vendéglének a megismertetésé az emberekkel.
Gyakorlatom alatt sok mindent megtapasztalhattam. Voltam konyhédn, ahol a szakéicsnak
besegitettem. Zoldséget pucolni és vagni, mosogatni, tdlalni. Sok mindent megmutattak nekem.
Hogyan diszitik a desszerteket, st még a siitésiiket és az elkészitésiiket is.
Lehettem fagylaltos lany is, amit mindig is kiakartam probalni. Ott a dolgom igazabdl nem volt
mas, mint fagylaltot kiadni és potolni azt, ami elfogyott. Megtanitottak pénztargépet kezelni.
Mikor a biifé kocsma is a Titkos keze ala kertilt kiprobalhattam magam pultosként is. Itt tetszett,
hogy kozvetlen kapcsolatban voltam a vendégekkel, szinte név szerint ismertem az Gsszeset.
Vidéaman teltek a napok. Meg kellett tanulnom, hogy néhany italt, hogy is kell csinalni és ezek
mellette melegszendvicset is készitettem. Ez a féle munka az Gjdonsag erejével hatott ezért a
mai napig ezt tartom szimomra a legélvezetesebb munkakornek.
Ami igazan izgalmas és egyben nehéz feladatnak tlint az a felszolgalas volt. Nagyon
feleloségteljes munkanak talalom. Megtanitottak itt is mindenre, hogy menjek oda a vendéghez,
hogyan tegyem le az étlapot a vendég elé, mit ajanljak. Meg kellett tanulnom, hogy milyen
italok, borok, rovid italok vannak és hogyan készitjiik a kavét, limonadét. Az elején szinte
lehetetlennek éreztem ezt a feladatot. Gyakorlatom végén lehetdséget kaptam arra, hogy ott
maradjak dolgozni akar alland6 munkésként akar a kocsméaban akér a vendéglében. Amivel
¢éltem is. Remélem a jovoben és is gylijtok majd annyi tapasztalatot, hogy egyszer egy sajat
vendéglot vagy egy kis kavézot nyithatok. Viszont a vendéglatas nem egy kdnnyli munka,
kitartds kell hozza és sok tiirelem. Minden egyes rendezvény preciz munkat és odafigyelést

igényel.

11. Melléklet
Interju Lazar Andreaval és Kardos Péterrel- Titkos Kert vendéglé

1. Mivel foglalkoztak a Titkos Kert vendéglé el6tt?
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Hogy talaltak erre a helyre?

Honnan jott a névvalasztas?

Mik voltak a nehézségek a kezdetben?

Mennyi hangsuly fektettek az étterem reklamozéséra?
Milyen kornyezetbarat intézkedéseket vezettek be?

Milyen nehézségekkel kell megkiizdeniiik a jelenben? Hogy miikddik most az étterem?

© N o g DN

Milyen terveik vannak a jovOre nézve?
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